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AKTUALNOSCI Z ZYCIA SZKOLY

Dn. 6 grudnia we wszystkich
klasach naszej szkoty odbyty sie
Mikotajki. Uczniowie losowali osobe,
ktorej mieli kupi¢ prezent. Oczywiscie
byty to Mikotajki klasowe. Wszyscy
gimnazjalisSci  byli  zadowoleni  z
prezentéw kupionych przez kolegow.

W dniach 12-14 grudnia Rada
Uczniowska naszego gimnazjum
zorganizowata zbiérke zabawek i
ubranek dla dzieci do 3 lat w Domu
Dziecka w Miedzyrzecu Podlaskim.
Patronat nad zbiérkq sprawowat
p. Bozena Gasek - Wojewoda. Udato
si¢ zebraé wiele rzeczy, ktore z
pewnosciq ucieszq dzieci.

Ze wzgledu na zblizajqce sie
Swieta Bozego Narodzenia wiele klas
organizuje Wigilie dla ucznidow i ich
rodzicow. Spotkania z pewnosciq
uptyna. w mitej atmosferze przy
koledowaniu i serdecznych rozmowach.

W zwiqzku z tym dnia 20
grudnia o godzinie 14°° odbedzie sig
Wigilia szkolna zorganizowana przez
kotko misyjne prowadzone przez ks.
Sylwestra Anusiewicza i p. mgr Monike
Kodrzyckaq. Cztonkowie kota
przedstawiq nam krétkq inscenizacje.
Natomiast pdzniej rozejdziemy sie do
klas i ztozymy Zyczenia naszym
kolegom i nauczycielom.

13 XII 1981 r.- wprowadzenie stanu
wojennego.

17 XII 1903 r.- dokonano pierwszego
lotu samolotem.

19 XII 1915 r.- ur. sie Edith Piaf
(wtasciwie E. Gassion) piosenkarka
francuska.

20 XII 1968 r.- wreczenie pierwszej
polskiej ,Ztotej Ptyty” Czestawowi
Niemenowi za longplay ,Dziwny jest
ten Swiat”.

22 XII 1990 r.- zaprzysiezenie Lecha
Watesy na prezydenta.

24 XII 1906 r. - zostata nadana

(w USA ) pierwsza audycja radiowa,
zawierajqca tekst mowiony i muzyke.
24 XII -WIGILIA

25-26 XII -BOZE NARODZENIE

31 XII -SYLWESTER

KARTKA Z KALENDARZA
4 XII- Dzien 6ornika
6 XII- MIKOtAJKI
8 XII 1945 r.- ur. sie Maryla
Rodowicz, wokalistka i gitarzystka.

Uwagal Jesli chcielibyscie kogos
pozdrowié lub przestaé zyczenia,
wypetnijcie kupon i przekaicie go
cztonkom zespotu redakcyjnego.

KUPON POZDROWIENIOWY

IMIE, NAZWISKO LUB PRZEZWISKO, KLASA
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0 ZWYCZATACH SWIATECZNYCH SLOW KILKA. ..

Jest grudzien, za kilka dni $wieta. Spedzicie je z rodzing, bedziecie sobie sktadaé
zyczenia, dzielic si¢ optatkiem. Tak jak co roku. Ale czy wiecie, skad pochodzq zwyczaje i
tradycje swiqteczne? Na pewno wiekszos¢ z was nie potrafitaby odpowiedzieé na to
pytanie. Postanowilismy wiec opowiedzie¢ wam co nieco o niektérych zwyczajach.
PLATKI OPLATKOW

W XVIII wieku przy wigilijnym stole optatkiem zaczeta sie dzieli¢ szlachta, a w
XIX w. przejety ten zwyczaj inne stany. tamanie sie optatkiem to wytqcznie polski
obyczaj: 24 grudnia w ten sposdb sktadajq sobie zyczenia prawie wszyscy Polacy. Optatki
wypiekajq z maki pszennej i wody zakonnice i niektére piekarnie. Tylko jedna pracownia
w Zychlinie dostarcza przed $wigetami 600 tys. optatkdw. Optatki (z taciny oblatum - to,
co ofiarowane), poczatkowo uzywane tylko podczas mszy Swietej. W XVI wieku kupowaty
Je przekupki i sprzedawaty ludziom, ktérzy smarowali je miodem i uwazali za smakotyk.
ZYCZENIA SWIATECZNE

Pierwszq kartke swiqtecznq wystat w roku 1843 Brytyjczyk Henry Cole, wydawca i
wynalazca. Karty z zyczeniami, poczqtkowo produkowane recznie, byty drogie. Na
terenach polskich pojawity sie pod koniec ubiegtego wieku w Galicji. Zwyczaj ich
rozsyfania stat sie popularny dopiero w latach 20. XX wieku. Kanadyjczycy Frank Rose i
Gordon Loutet wymieniali te samq karte swiqteczng od 1929 roku, kiedy mieli po 12 lat i
mieszkali na tej samej ulicy w pétnocnym Vancouwerze. Frank zmart w 1995 roku, ale
wdowa po nim wymieniata karte z 80-letnim Gordonem.

W ZtOBIE LEZY...

Pierwszq szopke miat stworzy¢ Swiety Franciszek z Asyzu w Greccio (ok. 100
kilometréw od Rzymu) w 1223 roku. Urzqdzono jq tak, jak na podstawie Ewangelii miato
miejsce narodzin Chrystusa: postawiono ztébek, przyniesiono siano, przyprowadzono wotu
i osta. Tradycje zatozyciela zakonu podtrzymywali w kosciotach franciszkanie, dodajac do
szopek figurki Swigtej Rodziny, pasterzy, aniotéw i kréléw . Ich drewniane figurki
pojawiy sie w Polsce juz pod koniec XIV wieku. W nastepnych stuleciach ksieza zaczeli
umieszczaé w szopkach gdrali, mieszczan, szlachte, a w okresach niewoli symbole
patriotyczne. Dzi$ szopki sq budowane w ponad 9 tysigcach polskich kosciotéw. Na
zyczenie papieza-Polaka w 1982 roku po raz pierwszy szopke ustawiono na placu
Swigtego Piotra w Rzymie. Papiezowi, ktdry lubi zwyczaje ludowe, nie wystarczaty szopki
w jego apartamencie i w Bazylice éwiqfego Piotra.

LAMPKI NA CHOINKE

W XVII wieku w Niemczech zaczeto ustawiaé choinki w domach i przystrajaé je
Swieczkami. Na ziemie polskie przywiezli je Prusacy na przetomie XVIII i XIX wieku.
Dekorowali nimi choinki mieszkancy miast. Na wsi dopiero po II wojnie Swiatowej staty
sie popularne drzewka ozdobione $wieczkami - symbolem odradzajacego sie Zzycia i
zarazem Chrystusa- jak gtosi Ewangelia wg $w. tukasza- .$wiatta na oswiecenie pogan”.




Aby wykonaé te ozdobe nalezy

przygotowaé mase solng, ktdra sktada sie

Zi

> 1 szklanki mqki

» 0,5 szklanki soli
> 0,25 szklanki wody

Gotowe ciasto dzielimy na kilka czesci.

Etap I:
Wykonujemy tutdw aniotka:

LD

Etap II:
Formujemy twarz i gtdwke aniotka i
umieszczamy na tutowiu.

Etap III:
Doklejamy wiosy wykonane z dwéch
czesci masy solnej.

Etap IV:
Na wtoskach aniotka umieszczamy
aureolke. Wyglada to tak:

Etap V:
Teraz formujemy dwa skrzydetka i
przyklejamy je na plecach aniotka.
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Etap VI:
Na koniec wykonujemy rqczki aniotka, w
ktérych moze trzymac np. ksiqzke.

Etap VII:

Aby aniotek stwardniat, musimy postawi¢
go na kilka lub kilkanascie dni w suchym
miejscu.

Etap VIII:

Teraz wystarczy pomalowaé aniotka (np.
farbq lub lakierem do paznokci).

Prawda, ze stodki?!




HISTORIA SWIETEGO MIKOLATA

Wszyscy kochaja Swigtego Mikotaja, ale szczegdlnie dzieci,
ktore kazdego roku dostaja od niego prezenty. Swiety Mikotaj
zostawia podarki pod choinkq albo poniczoszce. Jedna rzecz sig nie
zmienia: zawsze przychodzit w nocy tak, aby nikt go nie widziat.

KIM ON BYt?

Postaé Swietego Mikotaja pochodzi z legendy o Swietym
Mikotaju, ktdry byt biskupem w VI- wiecznej Azji. Legenda méwi, jak
.$wiety Mikotaj pomégt biednemu szlachcicowi, dajac mu trzy mieszki
ztota jego trzem cérkom. Nie chciat, aby ktos poznat jego imig i dlatego
nawet dzisiaj Swiety Mikotaj przynosi prezenty w sekrecie.

Swiety Mikotaj mieszka w Laponii w Finlandii, za kotem
podbiegunowym. Jego dom jest ukryty w sosnowym lesie i pokryty jest
Sniegiem przez caty rok. Swiety Mikotaj pracuje bardzo ciezko, aby
przygotowaé prezenty dla wszystkich na $wieta Bozego Narodzenia.
Zawsze podrézuje w saniach ciagnietych przez osiem reniferéw.
Swiety Mikotaj ma czterech pomocnikéw-elféw. Sa to: Snowy Bony,
ktéry kocha énieg, Speedy Sam , najbardziej zajety elf, Tricky Nad,
ktéry zawsze robi wokét duzo hatasu. Wszystkie elfy pilnuja, aby
Swiety Mikotaj nie zapomniat o nikim w pierwszy dzien $wiat.

SVEWESTER 20t

Oto kilka pomystéw, jak spedzi¢ Sylwestra 2000:

\ SPEDZ NOC PRZY KOMPUTERZE
= Spece od elektroniki ostrzegajq przed syndromem
'-..,/!i roku 2000. Podobno razem z wybiciem dwunastej tej nocy
ST 3 wszystkie maszyny moga zwariowaé. Umdw sie wiec ze
‘3 AL znajomymi na czuwanie przy komputerze. Moze po pémocy

co$ sie stanie?!
PIKNIK ZAMIAST BALANGI
Nie musisz wcale siedzie¢ w domu! To potrafi kazdy
O wiele fajniej bedzie spedzi¢ Sylwestra na dworze.
Zorganizuj ze znajomymi szalony kulig i pieczenie
kietbasek przy ognisku.
BADZ ORYGINALNY
Odtéz impreze do przysztego roku. Tak naprawde XXI wiek zacznie sig dopiero 1
stycznia 2001 roku, a 2000 rok jest ostatnim XX wieku. Dlatego jesli chcesz byé
naprawde oryginalny, idz spaé , a impreze urzadz dopiero w sylwestra 2001!
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USZKA Z GRZYBAMI SUSZONYMI

Nadzienie: 6 dag suszonych grzybdw, 5 dag cebuli, 2 dag ttuszczu, 3 dag czerstwej butki,
2 dag tartej butki, pieprz, sél (do smaku) ciasto: 15 dag maki, jedno mate jajo, ok. 1,5 | wody, sél

Grzyby dokfadnie umy¢, namoczy¢ na kilka godzin w wodzie, ugotowac, tak aby zostato niewiele
wywaru. Cebule obra¢, pokroi¢ w kosteczke, usmazy¢ na tluszczu na jasnozioty kolor. Butke namoczyé w
wodzie, odcisna¢ odcedzi¢ grzyby i zemle¢ razem z butka i cebula. Dodac tarta butke, pieprz, sdl i utrzeé.
Z maki, jaja i wody zagnies¢ wolne ciasto jak na pierogi. Rozwatkowacé cienko, pokroi¢ na kwadratowe
kawatki szerokosci ok. 4 cm, natozy¢ nadzienie, ztozy¢ kazdy kwadrat po przekatnej, zlepi¢ brzegi. Dwa
rogi trojkata zlepic. Ugotowaé w duzej ilosci osolonej wody. Podawaé wraz z wigilijnym barszczem
czerwonym.,

SLEDZIE Z POMARANCZA PO ZYDOWSKU
60 dag filetéw Sledziowych, szklanka mleka, 30 dag pomarariczy,20 dag cebuli, 30 dag
kiszonych ogdérkdéw, pét stoika majonezu 15 dag, sél, pieprz do smaku, pomararicza do dekoracji.
Filety moczy¢ w mleku, przez 30 minut, nastepnie odcedzié i umy¢. Posiekaé obrane
pomarancze, cebulg, ogérki. Wymiesza¢ z majonezem, doprawic. Sledzie utozy¢ na pétmisku, polaé
sosem, udekorowac ¢wiartkami pomaranczy. Wstawic na pot godziny do lodéwki. Podawaé w szklanych
pucharkach.

PIERNIK

3.5 szklanki $wiezo zaparzonej kawy, szklanka ptynnego miodu, szklanka grubo
posiekanych orzechdéw whoskich, pét szklanki sparzonych rodzynek, 2 fyzki oleju, tyzeczka
cynamonu, po ¢wieré fyzeczki zmielonych gozdzikéw, startej gatki muszkatotowej i soli, 1,5
tyzeczki proszku do pieczenia, ptaska tyzeczka sody oczyszczone;.

Jaja ubija¢, dodajac po tyzeczce cukru. Kawe, miod i olej wymieszaé, potaczyé z jajami. Make
przesia¢ z proszkiem, soda, sola, wymieszac z przyprawami korzennymi, orzechami i rodzynkami. Do
masy jajowej dodawaé mieszajac, make. Wymieszac na jednolite ciasto i przelaé je do tortownicy,
wysmarowanej tluszczem i posypanej maka. Ciasto powinno siega¢ 2/3 wysokosci foremki. Piec 90 min.
W piekarniku nagrzanym do 170 stopni C. Wyjac i pozostawié na tortownicy do wystudzenia, przetozy¢ na
talerz, przykry¢ innym naczyniem i pozostawi¢ na dwa dni. Przed pokrojeniem mozna posypa¢ cukrem
pudrem.

WIGILIJNY KOMPOT ZE SLIWEK I FIG

25 dag Sliwek suszonych bez pestek, 25 dag fig, 2 tyzki cukru, laska cynamonu, sok i
skorke z cytryny.

Optukane $liwki zala¢ przegotowana woda, tak aby przykryta owoce. Dodaé tyzke cukru i
cynamonu, pozostawi¢ na noc. Nastepnego dnia zagotowac w tej samej wodzie. Figi tez zalaé¢ woda, ale
zamiast cynamonu dodac sok z niewielkiej cytryny i kawatek cienko okrojonej skorki. Oddzielnie
ugotowane kompoty pofaczyé, usuwajac skorke z cytryny i cynamonu. Ostudzié.
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KOLEDPY

Aby jeszcze bardziej przyblizy¢é Wam $wiqteczny nastrdj, podajemy stowa kilku koled,
ktdre z pewnosciq zabrzmiq w waszych domach.

6DY SLICZNA PANNA
Gdy $liczna Panna Syna kotysata,
z wielkim weselem tak Jemu $piewata:
Li lilili laj, maje Dziecigteczko,
li li li li laj, $liczne Paniqteczko.

BOG SIE RODZI ~ >

Bdg sie rodzi, moc truchleje, Ve

Pan niebioséw, obnazony, =

Ogien krzepnie, blask ciemnieje,

Ma granice Nieskonczony.
Wzgardzony, okryty chwatq,
Smier‘relny Krél nad wiekami!
A Stowo ciatem sie stato
I mieszkato miedzy nami.

Wszystko stworzenie, Spiewaj Panu swemu,
pomdz radosci wielkiej sercu memu.
Li li li li laj, wielki krélewicu,
li li li li laj, niebieski dziedzicul

Céz masz, niebo, nad ziemiany?
Bdg porzucit szczescie Swoje,
wszedt miedzy lud ukochany,
i dzielac z nim trudy i znoje.
% Niemato cierpiat, niemato,
Zeémy byli winni sami,
A Stowo...

,{@w nedznej szopie urodzony,

Ztéb Mu za kolebke dano!

Coz jest, czym byt otoczony?

Bydto, pasterze i siano.
Ubodzy, was to spotkato
Witaé Go przed bogaczami
A Stowo...

Sypcie sie z nieba, $liczni aniotowie,
épiewajcie Panu, niebiescy duchowie.
Lililili laj, méj wonny kwiateczku,
lililililaj, wubogim ztobeczku.

Lulajze, Jezuniu, moja peretko,
Lulaj ulubione me piescicetko.
Lulajze, Jezuniu, lulajze, lulaj!

A Ty 6o, Matulu, w ptaczu utulaj.

Zamknijze znuzone ptaczem powieczki,
utulze zemdlone tkaniem usteczki
Lulajze, Jezuniu, lulajze, lulaj,

A Ty Go, Matulu, w ptaczu utulaj.

Potem krdlowie widziani

Cisnq sie miedzy prostotq,

Niosac dary Panu, w dani:

Mirre, kadzidto i ztoto.
Bdstwo to razem zmieszato
Z wiesniaczymi ofiarami
A Stowo...

Lulajze, pieknuchny méj anioteczku,
Lulajze, wdzieczniuchny $wiata kwiateczku.
Lulajze, Jezuniu, lulajze lulaj,

A Ty Go, Matulu, w ptaczu utulaj.

Podnies reke, Boze Dziecig,
Btogostaw O jczyzne midq!
W dobrych radach, w dobrym bycie
Wspieraj jej site Swq sHq,
dom nasz i majetnos¢ catq,
i wszystkie wioski z miastami.
A Stowo...




KRZYZOWKA SWIATECZNA
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