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S pr Nadchodzace Swiet
W Swiatecznym | Basego Narodzenia

niosg ze sobg wiele radosci
numerze. oraz refleksji dotyczacych
minionego okresu i planow
na nadchodzgcy Nowy Rok.
W tych wyjatkowych dniach
chcemy zyczy¢ Wam
drodzy nauczyciele i

N Ry . AR kochani uczniowie

® Swigta- najpigkniejszy wiele zadowolenia i

czas w roku sukcesow ,
z podjetych wyzwan.

®Przepyszne przepisy

® Opowiadanie....

® Swiateczne zyczenia

REDAKCJA

® Prezenty. Ktopot czy
przyjemnosc?

Witam Was Drod-y czytelnicy !!

W tvm numerze TWOJEGO SEOWKA, sprobuje wprowad-=i¢ Was w Swiqtecznq
atmostere. Wszystkie artvkuty dotyczq pr-vgotowan do Bozego Narodzenia lub
sumych swiat. Znajd=iesz tutaj wiele porad. przepisow oraz ciekawych informacji o
nadchodzqcvch dniach. Jak zawsze Zycze mitej lektury. | zachecam do kupna
nastepnego numeru:-)



:: Opowiadanie wigilijne ::

W zwiqzku z nadchodzgcymi $wietami Bozego Narodzenia,
opowiem wam, jak w moim domu obchodzona jest kolacja
wigilijna.

Juz dzien przed wielkga uroczystoscia w domu panuje $wiateczny nastroj. Swiatetka
choinkowe kolorowo migoca, we wszystkich pokojach sa porozwieszane przepi¢ckne ozdoby.
Babcia z mamga przygotowuja smakowite dania, ktorych zapach roznosi si¢ po calym domu.
Wieczorem, trudno zasna¢. Podenerwowanie jutrzejszym dniem, daje we znaki. Z samego rana
wraz z moimi siostrami nakrywamy do stotu. Bialy obrus, kolorowe serwetki, dokladnie
powycierane sztucce.
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Kiedy wszystko juz jest przygotowane, okoto godziny 19:00 do domu schodzi si¢ cata
rodzina. Wszystkie ciocie wraz z wujkami, czasem tez niespodziewani goscie. Zasiadamy do
starannie przygotowanej wieczerzy. Dziadek z babcia odmawiajag modlitwe, dzielimy sig¢
oplatkiem, ktory wczesniej byt potozony na srodku stotu, pod siankiem. Jeszcze parg koled,
ewangelia, ktéra wyplywa zwykle z ust dziadkow. Na stole musi znajdowac si¢ koniecznie
sledz, ryba w galarecie, karp. Babcia zawsze dba o to, aby bylo 12 potraw. Dania popijamy
kompotem z suszu, czasem jednak, nam, dzieciom, niekoniecznie smakuje, wtedy tez siggamy
po cos bardziej nowoczesnego ;] Jeszcze pare tykow barszczu z uszkami, 1 wraz z siostrami i
bracmi wedrujemy do mojego pokoju, pospiewac koledy, porozmawiac.
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Jak to bywa, mysle w kazdej rodzinie, dzieci oczekuja prezentow. Kiedy oznajmiamy
rodzicom, iz stosownie byloby, siggna¢ pod choinke po prezenty. Poniewaz moja rodzina sktada
si¢ z 21 osob, z trudem wyciagamy wory z pod drzewka 1 wtedy najmltodsze dzieci rozdajg dla
kazdego prezenty. Wszyscy maja juz swoje stale miejsca, w ktorym podarunki rozpakowuja.
Dzieci w jednym pokoju, dorosli w drugim, a mlodziez, w jeszcze innym.. Kiedy wszyscy
naciesza si¢ ta pickna chwila, zasiadamy jeszcze na moment do stotu. do klusek z makiem 1
kutii, a nastgpnie rodzina rozchodzi si¢ do swoich domow. Po sprzatnigciu stotu, wszyscy
wedrujemy do tozek, aby odpoczac przed Pasterka. Nasza tradycja rodzinng jest, iz zbieramy si¢
pare minut przed poinoca przed domem, 1 razem wedrujemy w stron¢ kosciota.
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Mroéz, czasem padajacy snieg, nie zmroza naszych cieplutkich. rozgrzanych serduszek.
Po powrocie jeszcze chwile siedz¢ z babcia przed telewizorem. ogladajac transmisje z
Watykanu. a nastepnie klade sie do cieptego t6zka. 1 zasypiam.. Rano wspdlnie jemy $niadanie,
opvchamy sie ciastami. ktorych jest nadzwyczaj wiele. SWIETA w mojej rodzinie sa
wyjatkowe. Mysle. ze 1 w waszych domach. wieczerza wigilijna jest obchodzona w tak cudowny
Sposob.
Diatego tei, zycze wam ciepla, mitosci, aby te swieta byty wyjatkowe, jeszcze

piekniejsze od wszystkich poprzednich

KoWal.;)



Najbardziej oczekiwanymi przeze mnie

dniami w roku, sq swieta BoZonarodzeniowe.
Wiszystkim nam kojarzq sie one z pachnacg,
kolorowa choinka, Mikofajem, obZarstwem i
wielkimi zaspami snieznymi. Kazdy wstaje
wczesnie rano,czeka na ta jedyna i wyjatkowa
kolacje. Ale przede wszystkim w swieta panuje
bardzo specyficzna atmosfera. Jest to czas
przebaczania, pomagania, radosci. Nie
zapomnijmy, zZe inni nie majq takich dobrych
warunkow do Zycia jak my. Pomozmy im jak
tylko mozemy ;) W tg atmosfere wprowadzajg
nas juz w listopadzie- radia, telewizor, ozdoby,
gazety oraz wystawy sklepowe. Na dfugo przed
Swietami zaczynamy robic porzadki, piec ciasta i
przystrajac domy. W calym domu czuc
niesamowity i cudowny zapach swiezosci, ciast i
ciasteczek. Wyjqtkowy i niepowtarzainy, jedyny
w roku zapach choinki, ktorg przystroiliSmy wraz
Z rodzeristwem ( ktore nie wydaje sie dzis tak
okropne jak zwykle ) i rodzicami( z ktorymi da
sie porozmawiac | porozumiec). Jednak nie to
Jjest najwazniejsze. ChodzZ tworzy atmosfere tych
ani. Jestesmy dla siebie dobrzy. Przy cytowaniu
biblii krecg sie w oku {zy, famiemy sie opfatkiem,
Spiewamy koledy, probujemy kazda potrawe.
ktorq mama z babcig( z nasza pomocg)
przygotowaty. Potem najbardziej oczekiwana
chwila- niespodzianki pod choinkg, nie wazne czy
5q za drzwiami, pod choinkq czy w innym
miejscu. Wszyscy wiedzq o co chodzi i z
niecierpliwoscia sprawdzaja czy upominki
sprawiajq radosc obdarowywanym. Wieczor sie
Jjeszcze nie konczy i w nocy wybieramy sie na
pasterke. To wyjatkowa msza, a po niej musimy
spotkac sie z przyjaciotmi. Sktadamy sobie
zyczenia, aziefimy opfatkiem. Wigilia to cudowny
dzien. Potem s@ juz obrzydiiwe obZarte dni
swigteczne, ale na ten jeden jedyny dzieri
musimy znowu czekac caty, niemifosiernie dfugi,
przeplatany wzlotami i upadkami rok. Wigilia
zawsze pozostanie taka sama i dobra.
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~~Swiateczne Zyczenia~
~~Grudniowe wierszyKki~~

jrowia i pomyilnoici!

niechaj Dziecina Wam udziela.

» L

W e wigilijony Ay gainitjony, + Caly $wiat si¢ w rados¢ stroi .
biedy w boiciele wderys Aywony, ‘gl dzu_en qarodznp Chrystusowych.
ol iy ) ’ lois: = Sle wiec zyczenia serdeczne, :
Frapprpet §14e 39 s ' = zawsze $Swieze cho¢ odwieczne : .
4 w Nowym Roluw syeppicia, : zdrowia , szcze$cia i wesela :
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Nim gwiazdka zabtysnie, W noc wigilij- w blasku Swiec
nim $wigta przeming, melodia koled ptynie w mrok ,
niech Ci blogostawi Panienka z Dziecing. niech Ci przyniesie radoéci moc

Niech sie Twoje zycie

i wiele szczescia w Nowy Rok

w szczesliwosci splata = g
dzi$, jutro w Nowy Rok | {alu Swiat Bozego
zarllwe zyczenla: a W niebie cisza gwiazd,
Secccccscccccccccnncs szczeécla dob'ego 3 H 1 - H H
* Lsni dokola : B gﬁlg an'zh’. ﬁ.““?t Sli§
: choinkowy blask. s powodzenia, SHSORILCCR S e
+ niebo pelne sniegu. 3 oby troskl zycla dzis swigteczny blask...
« niebo petne gwiazd. < zaginety w mroku
+ Niech Swigta podczas
+ radoscia wypetnia ¢ nadchodzacego
+ Wasz dom A Nowy s Nowego Roku!
¢ 2003 Rok blasku e
+ doda Waszym . Na ten
: dniom : nadchodzacy dzien
co.-oo...------c----: r s - L, piekniutki-
- To jest SMS od Sw. \r?glzggi;leegggzyczq
Aby wszystkie " u; ialll Ni .
dni w roku I Mlk0§0|0...Nle'kGSl.l| 90' bo ] Ci makowki, karpik
byty tak tym roku nic wiecej nie tez Ci éle zyczenia,
piekne i . . o
szezetlivee, SRk - dostaniesz!! a wraz z nimi
ten jeden L . pozdrowienia.
ngl“_]ny 5 e s e s 8 —
wieczor. Aby
Wasze twarze i Samych dobrych mysli, jakie ja mam o Tobie - na
twarze Z diwiekiem Swieta i Nowy Rok. Wiary w dobro i przekonania,
Waszych dzwonkoéw ie jesli tego zechcemy, Swieta zmieniq nas na
najblizszych melodyijnych, factiia
zawsze wraz z psze. ]
rozpromieniat optatkiem
usmiech, a wigilijnym w
Wlazda dZiEﬁ BOiegO ;[ - e . . <P = - - . -
getlejemska Narodzenia ( ud‘mfny.c/i, bzfztyclz, mzfydl nzd‘omy'c/f. p{)gndnych,
prowadzita | ::frdeczne & | J‘pt)k;}/ﬂyc‘ﬁ, :Jf(.)‘(l;/t'/l ‘)’.um[ uptywajacych we |
Was ku ‘ zyczenia! ! wspamate] atmosferze ZycIy ...
szczytom. :




Swiqteczne Przepisy ~~ czyli cos co Rochamy w

tym czasie.

Poznajesz? Te zapachy, Rtore rozchodzq sig po cafym domu w okresie
bozonarodzeniowym...kmmm;) Jednym stowem MIODZIO!!! Mozliwe, ze Wasze
mamusie i babcie, juz zaczefy cate noce spedzac w Ruchni. A wiecie, w Ruchni, jak to w
Ruchni....tworzy sig niesamowite rzeczy!!! Sprobuge chociaz trochg przyblizy¢é Wam te
swiqteczne smakofyki i dac parg nowych pomysfow na pyszne ciasta.

e STRUCLA ORZECHOWA
Ciasto:

-300g maki

-1/2 szklanki cukru

-cukier waniliowy

-3 26ftka

-20g drozdzy

-1/3 szklanki mleka

-1/2 kostki masta

~4 byzki oleju

-skorka starta = cytryny

-masto do formy

Nadzienie:

-200g mielontych orzechéw wloskich
-3 buafka

Przygotowanie

Droidze wymieszal = fyzeczkg cukru. Gdy
sig rozpussczq, razem = utartymi g resstq
cukru £6ftkami, cukrem wanil, letnim
mlekiem i skorkg startq = cytryny dodaé do
maki. Wyrobi¢ ciasto. Polgczyé =
rozpuszczonym, letnim masfem i
podgrzartym olejem. Ponownie wyrobic.
Odstawié na godzing w ciepfe miejsce.

Bialka ubic = 2 fyzeczkami cukru i
szczypta soli na sstywng piang. Wymieszaé
=z orzechami i cukrem.

Ctasto roswafkowal. Rozsmarowaé na
nim orzechowe nadziente. Zwing.

Rolade uboiyé w natfuszczonej mastem

-3 bualka

-fyseczka soku = cytryny

-7 fyzek cukru pudru

-1/2 byzeczka mielonego cynamonu
-200g widrkéw kokosowych

-150g czekolady

-szczypta soli

Przygotowanie

Cukier przesiaé = cynamonem. Biatka ubic
= sokiem = cytryny i solg na sstywna
ptang. Caky czas ubtjajac, dodawac po
byzeczce cukru. Wymieszaé = wiorkami
kokosowymi. Kokosowag masq napelnic
szpryce cukiemiczq. Za pomocg szprycy
wyciskac na wyfozong papierem do
pieczenia blasze po porcyi masy. Piec 15
minut w piekamiku rosgr=anym do
temperatury [S(°(. Ostudzic.

(Czekolade rozpuscic w kapieli wodnej.
W czekoladzie zanursyc do pofowy kaida
kokosankyg i zostawic do zastygniecia.

-26ftko blasze. Wiersch posmarowaé rostrzepanym
4 byzki cukru 26ftkiem. Piec 50 minut w piekamiku
-sscsypta soli rozgrzanym do 180°C
® PIERNT T /SKI
*KOKOSANKI W CZEKOLADZIE Cliisto: e e e

-nicpelna szklanka sztucznego miodu
-fyseczka smalcu
-fyzeczka kandyzowanej skorki
pomaranczowef
-po pof byzeczki mielonego cynamonu,
anyzu, imbiru, goZdzikow
-fyzeczka proszku do pieczenia
-300g maki
4 byzki cukru
-cukier waniliowy
Do dekoracyi:
-6 byZek biakej posypki
-biatko
Przygotowanie

proszek do piecz., cukier, cukier wanil,, i
przyprawy. Zagniesc clasto. Zostawic nu
noc w temperaturze pokojowej. (iasto

male prostokgty i ukfadac na wyfozone
pergaminem blasze. Prec 15 minut w
temperaturze 18P

W ystudzone piermiczki smarowac

*PLACEK MIGDALOWO-

KOKOSOWY

C1asto:

-250 magki

-100g cukru pudru

-tfuszcz do blachy

Nadzienie:

-3/4 szRlanky smietany Rremowky

-100g masta

-125g miodu

-200g cukru

-100g obranych migdafow

-100g wiorkow Kokosowych
Przygotowanie

Zagnies¢ ciasto. Wstawic je na 2

godz. do lodowki Ciastem wylepié

wysmarowang tfuszczem blache i

ponownie wstawil na godz. do

lodbwki.

s mietang zagotowal = miodem,
cukrem, masfem. Mieszajgc gotowac
10-12 minut, aZ masa zgestniefe.
Ostudzic. Migdafty posiekaé, razem =
widrkami dodaé do masy smietanowey
1 wymieszac. Mase rozsmarowac
réwnomiernie na ciescie. Piec ok,
20 minut w 200°C. Ostudzic.
Pokroié w kawafki.

Miod i smalec razem podgrzaé. Dodac make,

rozwalkowac na grubos¢ 3 mm. Pokroié w

bralkiem i posypywac posypkg. 14 foZyc nu
kilka dni do metalowy puszky, aby zmiekly.

No i byloby na tyle... Daje
sfowo Olgierda, ze wszystkie
ciasta i ciasteczka s3
wySmienite i pyszne;) Mam
nadzieje, iz przydadza Wam
si¢ moje przepisy. Trzymam
kciuki za to, aby nie bylo w
kuchni niemilego zapachu
spalenizny.... Serdecznie
pozdrawiam i zycze
smacznego!!!!

(;OLGA;)




& giateczne Opowiady nig

Dzis jest zupetnie jak byto co roku w dzien poprzedzajacy swigta. Po pasazu chodzity
ttumy ludzi. Na rogu w sklepie rybnym kolejka po karpia siggata blisko 10 metrow.
Kobiety w bezpalczastych rekawiczkach rozktadaly choinki. Co roku byly te same
owe panie. Jedna po jednej stronie ulicy, druga zas naprzeciw niej. Przekrzykiwaly
si¢ nawzajem probujac przyciagnac 1 zachecic nie zainteresowane ttumy do swoich
drzewek. Niekiedy gdy jedna odeszla, bo nawinalsi¢ jakis klient, druga przebiegata
przez ulicg 1 podbiegata ucinajac jej choinkom gal¢zie. Wtem ta poszkodowana biegta
do niej 1 oktadaty si¢ nawzajem tworzac te Swigta niezwykla tradyc)a, bo ich coroczne
zwyczaje stawaly si¢ juz rutyng. W wielkim domu w samym srodku tego hatasu przed
frontowym oknem siedziala stara kobieta. Zawsze o tej porze roku ubierala swoje
najtadniejsze rzeczy, wktadata bizuterig, malowata si¢ 1 siadata przed ogromnym
oknem. Usmiechata si¢ do zadzierajacych gltowy przechodniow z nadzieja, ze jakis
rezyser z zachodu zaproponuje jej role w filmie. Tym czasem wszyscy brali ja za
dziwaczke, ktora nawet nie wiedziata czemu c1 wszyscy ludzie z zewnatrz biegaja w
ta 1 z powrotem jakby caty rok spali, a tego jednego dnia nagle wszyscy przypomnieli
sobie, ze do dzis trwa jakas idiotyczna promocja. Za blaszakiem, w ktorym ludzie
bedacy zazwycza) pomigdzy tymi, co to stac ich na swigta, a tymi co 1da po paczki do
kosciota, kupowali potrzebne produkty, staly tadne samochody biznesmenow w
czarnych plaszczach, ktorzy szli do swojego biura 1 tylko tutaj mogli zaparkowac
swoje auta. Oni chyba zawsze pracuja. Ich zycie polega na ciaglym liczeniu.
Dodawaniu 1 odejmowaniu niestworzonych liczb. Nawet umiera¢ bedg z laptopem na
kolanach, liczac, ile minut zycia jeszcze im zostato. Przy ich samochodach kreca sig
dzieciaki z pobliskiego osiedla 1 oczekuja na ich wlascicieli aby poprosi¢ o zlotowke
dla mamy na swieta. Inni zagladaja do srodka w poszukiwaniu radia lub innej rzeczy,
ktorg mozna by ukrasc 1 zaraz przy kolejnej uliczce sprzedac. Dwie ulice dalej stot
kosciot. W srodku ksiadz zapala swiece na ottarzu, a w lawce siedz1 tylko jedna
osoba. Schowata twarz miedzy dtonie 1 osuwajac si¢ na kolana modlita si¢ na gtos. U
znanego wszystkim najlepszego w miescie jubilera mozna kupi¢ wszystkie btyskotki.
W sklepie staly panie w futrach przymierzajace zlote pierscionki 1 bransolety, na
zewnatrz przy szybie staly zas kobiety w plaszczach, ktore jedynie mogly obejrzec
wystawe W kamienicy przy gtownej aler matka 1 dwie corki ubieraja choinkg. Przy
tym stycha¢ z ich mieszkania ogromng awanturg po kazdej pobitej bombce. W oknie
obok maty chlopiec gra na skrzypcach kolede Nie wychodzi mu W koncu rzuca
skrzypce na tozko 1 wychodzi Naprzeciwko pod sklepem lezy piak. Przechodnie
patrza si¢ na niego z pogarda. Wszystko jest jak co roku. Takie zwyczajne, a jednak
nietrdealne Wrecz uciazhwe Pytanie tylko Co cr wszyscy ludzie swigtuja? Chyba
zapomniel



| KOLOROWE OKNO- Dosyé znana metoda
| ozdoby, ale warto przypomnie¢ o niej
I zapominalskim. Nic tak nie wyglada jak okno
w witraze malowane specjalnymi (!) farbami
| lub sztucznym S$niegiem albo brokatem.
j Pomysly i wzory dowolne. Po prostu kojarzace
si¢ ze Swietami. MozZecie rowniez pozawieszac
| w oknie kolorowe lampki. Wata wymieszana z
I iglami z daleka wyglada jak $nieg. Mozecie
polozy¢ ja na parapecie lub przyczepié¢ dookola
| okiennej ramy. Mozecie poustawia¢ na niej
Swieczki lub drewniane zabawki. Uwaga! Jesli
ozdabiacie okno farbami musicie sie liczy¢ z
| ciezkim myciem!!! |
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SUSZONE OWOCE- Kojarzg si¢ z ohydnym kompotem z suszu ale w istocie
nie s3 ohydne i catkiem tadnie pachna. Wystarczy pokroi¢ w plasterki
pomarancze, jabtka, cytrynki i inne takie co Wam wpadng do giowy.
Nastepnie zostawicie je na tacce ieby sobie wyschy (sie¢ troszke
pokurcza) i mozecie podoczepia¢ im sznureczki i pozawieszac. A gdzie to
juz Wasza wtasna inicjatywa. Ja proponuje na karniszu, na zyrandolu... albo
rozwiescie sznurek pod sufitem i poprzyczepiajcie do niego. btadnie
wygladaja tez ozdobione brokatem lub czyms podobnym.

NIEJADALNE CIASTECZKA-Mozecie zrobi¢ ciasteczka z masy solrej. To |
- bardzo proste: Mieszacie na oko make z solq i wodg tak, by masa byha lepka i nie
za wodnista i zeby pod palcami czué sél. Péznie j watkujecie ja kadnie

i foremkami odbijacie np. serducha, gwiazdki, dzwoneczki, choinki

i inne motywy albo wycinacie co$ sami. Najlepiej by wzory byly proste. Péznie;
zostawiacie kilka ciasteczek do wyschniecia, a kilka wktadacie .
. do piekarnika i pieczecie. W ten sposéb uzyskacie dwa kolory. Pieczone-
brazowe i nie pieczone- biate. Mozecie je ozdobié brokatem albo pomalowaéd
farbami. Nastepnie mozecie zorObié¢ z nimi to co z owocami, czyli zrobié .
w nich dziurki i zawiesi¢, albo nasypcie je w stoiczki i miski i porozstawiajcie

po pokoju albo porozsypujcie po szafkach lub na parapecie. tadnie wygladaja
. jako choinkowe ozdoby. Niestety nie sq jadalne, aczkolwiek fadnie pachna, I |
Lme-zc'n Was nie zmyli smak Dodobn.y do sol?nych pc.zluszko'w!!!

G = j==—= pe=y I === T = ) == Aoy am——;y
ST.ODYCZE- Oczywiscie jako o nieodiacznym I
\ I elemencie $wiat nie mozna zapomniec¢ O l
stodyczach. Tu juz pomysty dowolne.
'Mo:':ecie zawiesié je na choince, powrzucac l
do wtdéczkowych skarpetek (najlepie] nie
\ l noszonych) albo po prostu wsypac do.

N Pati Kot



AKTUALNOSCI Z ZYCIA SZKOLY

........................................................................................................................

Dnia 21 grudnia w naszej szkole odbedzie sie Wigilia. Jak przy
: kazdej uroczystosci bedzie nam towarzyszyt zespdt wokalno-
msfrumen'ralny Zagramy i zaspiewamy polskie koledy. Na to $wieto
zapraszamy wszystkich nauczycieli oraz uczniow.

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

~ Bracia patrzcie jeno ~

Bracia, patrzcie jeno, jak niebo goreje!
Zna¢, ze co$ dziwnego w Betlejem sie dzieje.
Rzuémy budy, warty, stada;
niechaj nimi Pan Bog wtada, a my do Betlejem.

Patrzcie, jak tam gwiazda swiatlem swoim miga,
pewnie dla uczczenia Pana swego sciga.
Krokiem smiatym i wesotym $pieszmy i uderzmy czotem
przed Panem w Betlejem.

Wszakze powiedziatem, ze cuda ujrzymy:
Dziecie, Boga swiata, w ztobie zobaczymy.
Patrzcie, jak biednie okryte
w ztobie Panie znakomite
w szopie przy Betlejem.

Obchodzac pamiatke odwiedzin pasterzy,
kazdy czciciel Boga, co w Chrystusa wierzy,
niech si¢ cieszy i raduje,
ze Zbawce swego znajduje

w szopie przy Betlejem.
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