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Oddajemy w Wasze rece kolejny
numer naszego czasopisma. Tak jak
zawsze przedstawiamy w nim miedzy
innymi porady technologiczne
zaréwno z produkcji roélinnej
i zwierzecej. Z produkcji roslinnej na
str. od 3 do 6 przedstawiamy teksty
traktujace o zbiorze i przechowywani
marchwi, bezpieczenstwie i higienie
pracy przy zbiorze roélin okopowych
oraz jak okregli¢ terminu zbioru
jablek. Na kolejnych stronach 7 i 8
zamieszczamy komunikaty Panstwo-
wej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa. Pierwszy z nich
informuje o nowym zagrozeniu
w uprawie kukurydzy. Jest to tzw.
stonka kukurydziana. Pierwsze jej
pojawy w woj. Podkarpackim
stwierdzono w 2005 rok. Szkodnik na
pewno bedzie rozprzestrzenial sig na
teren catej Polski. W zwiazku z tym
rolnicy uprawiajacy kukurydz¢ musza
by¢ na to przygotowani. W Polsce
zachodnia kukurydziana stonka
korzeniowa podlega obowiazkowi
zwalczania. W przypadku wystapienia
lub podejrzenia o wystapienie

szkodnika nalezy niezwilocznie
powiadomi¢ o tym wiasciwa terenowa
jedunostke Panstwowej Inspekcji
Ochrony Roélini Nasiennictwa. Adresy
i telefony w artykule. Drugi komunikat
przypomina rolnikom o obowiazku
badania sprawno$ci technicznej
opryskiwaczy w odstgpach czas nie
dhuzszym niz 3 lata. Wynika tak z stawy
z dnia 18 grudnia 2003 rok o ochronie
ro$lin. Tekst informuje rdéwniez
o0 innym obowigzku wynikajacym z tej
ustawy. Mianowicie zabiegi w zakresie
stosowania $rodkéw ochrony roslin
w produkeji rolnej i lesnictwie moga
byé wykonywane tylko przez osoby
przeszkolone. Adresy i telefony
Inspekcji i firm wykonujacych badania
techniczne opryskiwaczy podano
w artykutach. Na kolejnej s. 9
przedstawiamy zasady przechowywa-
nia ziemniakow w kopcach.

Z produkcji zwierzecejnas. 10111
przedstawiamy tekst informujacy
o zaletach pytku kwiatowego
zbieranego przez pszczoly. Na dwdch
kolejnych przedstawiamy glownie
producentom mleka jak prawidlowo

- N0 numerze

Przechowywanie marchwi

przygotowaé kiszonke z kukurydzy.
Autor prezentuje réwniez warto$é
pokarmowa kiszonki w zaleznosci od
wilgotnosci zielonki. Nie zapominamy
rowniez o gospodyniach domowych.
To gléwnie dla nich zamieszczamy
tekst z -przepisami przetwordw na
zime.

Na zakonczenie chcemy poin-
formowa¢ Panstwa za rzecznikiem
prasowym ARIMR o tym, ze
wydhuzony do konca 2007 roku zostat
termin realizacji inwestycji w zakresie
przechowywania nawozéw oraz
mozliwo$¢ przejecia gospodarstwa
doptat z Agencji
Modernizacji

bez
Restrukturyzacji i
Rolnictwa w dziatania ,,Dostosowanie
do standardow

utraty

gospodarstw rolnych
Unii Europejskiej" w ramach Planu
Rozwoju Obszarow Wiejskich. [nna
informacja to: rolnicy poszkodowani
przez suszg¢ moga sktada¢ wnioski

okredyty zdoptata ARIMR.
Zyczymy mitej lektury
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L przechowania.

Odmiany poZne
przeznaczone do dh-
glego przechowywania
to; Dolanka, Feria F1, Joba, Karotan,
Kazan Fl1, Koral, Krakoéw F1, Magnoe
F-i, Major F1, Nela Fl, Riga F-1.

Zhior

Powinien by¢ wykonany przed
nadej$ciem pierwszych silniejszych
przymrozkéw. Na 0gol rozpoczyna
sie w drugiej polowie wrzednia i trwa
do potowy pazdziernika. Opdznienie
zbioru marchwi do kofica pazdzier-
nika wplywa na pogorszenie jej
trwatoéci przechowalniczej, szybciej
zaczyna wyrasta¢ w na¢ i korzenie.

Marchew nalezy zbieraé w czasie
bezdeszczowej pogody, gdyz mokre
i zablocone korzenie przechowuja
sie gorzej. Zbior powinien by¢ prze-
prowadzony starannie, aby korzenie
nie zostaty uszkodzone. Wszelkie
uszkodzenia, nawet niewidoczne,
wplywaja ujemnie na trwatos¢ prze-
chowalnicza i czesto sa przyczyna
zwigkszonego gnicia lub porazenia
korzeni przez choroby.

Transport
Bezpo$rednio po zbiorze korzenie
marchwi nalezy przetransportowac
do kopcoéw lub przechowalni, aby
nie pozostawaty zbyt dlugo w polu,
co najczeSciej wiaze
sie z ich wigdnieciem.
Korzenie nad-
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Produkcja voslinna

wiedniete sa mniej odporne i tatwiej
porazane przez choroby, dlatego gnija
i przechowuja sie gorzej od korzeni
§wiezych i jedrnych. Jesli wykopane
pozostawia sie 1-2 dni w polu luzem w
skrzynkach, nalezy je przykry¢ (ma-
tami, stoma, folia), aby zmniejszy¢
ich wiedniecie. Ubytki masy korzeni
marchwi sktadowanych w tempera-
turze 20°C wynosza ok. 5% po dniu
i ok. 20% po 5 dniach. Pozbiorcze
zwiedniecie korzeni marchwi wptywa
na obnizenie trwatoci przechowal-
niczej i skrocenie czasu skladowania
$wiezej marchwi, przeznaczonej

heznoérednio do Qprﬂ-}r_ln"/v

Warunki przechowywania

Bezposrednio po zbiorze marchew
powinna by¢ schtodzona w ciagu
doby do temperatury 4-5°C. Pozwala
to na zmniejszenie tempa procesow
zyciowych, ograniczenie wiedniecia
korzeni i aktywno$ci organizmow
chorobotwdrczych oraz zachowanie
dobrej trwaloici przechowalniczej.
Marchew przeznaczona do diugo-
trwatego przechowywania nie powin-
na by¢ myta, bowiem korzenie umyte
przechowuja sie znacznie gorzej.
Mycie korzeni przod przechowaniem
moze by¢ zastosowane jedy-

nie w przypadku, gdy sa one

IPodstawowe czynniki majace wplyw na jakosc i trwato$é przechowalvicza marchwi io: odmiana, gleba,
_stanowisko w plodezmianie, nawozenie, termin siewu, zabiegi pielegnacyjne i ochrony roslin w okresie wege-
“tacji, dojrzajosé korzeni w mornencie zbioru, sposéb zbioru i przygotowania do przechowania oraz warunki

P rZec‘wow; wanie marc‘fsw?

silnie oblepione gleba. Umycie silnie
zabtoconych korzeni pozwala na usu-
niecie nadmiaru gleby i zarodnikow
mikroo@unizrnéw, ktore stanowia
potencjalne niebezpieczenstwo dla
przechowywanej marchwi. Podczas
przechowywania umytych korzeni

lepsza jest cyrkulacja powietrza we-

wnatrz opakowan.

Optymalne warunki przechowy-
wania marchwi to stata temperatura
(0-1 °C) i wysoki poziom wilgotno-
$ci wzglednej powietrza (95-98%).
W takich warunkach ubytki masy
wskutek parowania i oddychania oraz
porazenie Korzeii przez choroby sa
najmniejsze. Nie nalezy dopuszczac
do obnizenia temperatury ponizej
0°C, gdyz w temperaturze ujem-
nej marchew szybko przemarza.
Uszkodzenia mrozowe sa widoczne
w postaci podluznych spekan skorki
lub wypuktosci spowodowanych
krysztatkami lodu znajdujacymi sie
tuz pod powierzchnia. Po odtajaniu
skorka ma ciemnobrazowe lub czarne
zabarwienie, a korzenie sa miekkie 1
wiotkie. Przechowywanie w tempera-
turze wyzszej, tj. 2- 4°C, powoduje
znacznie szybsze wyrastanie naci
oraz obnizenie warto$ci handlowej
korzeni, chociaz nie wywiera wiek-
szego wplywu na gnicie.
Intensywnos$¢ oddychania
marchwi wzrasta wraz z
podwyzszeniem tempera-
tury przechowania.

Sposoby
przechowywania

Szerokie zastosowa-
nie ma nadal kopcowa-
nie marchwi. Cho¢ jest

ciag dalszy na s.4 <>




&2 Dbardzo pracochionne, prawidto-

wo wykonane daje bardzo dobre
wyniki. Korzenie przechowywane w
kopcach sa jedrne i soczyste, a ubytki
naturalne bardzo niskie. Po napet-
nieniu kopca korzenie przysypuje si¢
cienka warstwa ziemi (2-5 cm) 1 tak
pozostawia az do momentu dobrego
ich schlodzenia. Wraz z obnizeniem
temperatury marchwi w kopcu do 1
-2°C pogrubia sie pierwsza warstwe
ziemi do 10 cm, okrywa sie ja war-
stwa stomy (10-15 cm) i ponownie
daje warstwe ziemi grubodci okoto 20
cm. Przy bardzo niskich temperatu-
rach, utrzymujacych sie przez dtuzszy
czas moze by¢ konieczne dodatkowe
okrycie kopcow.

Marchew moze by¢ przechowywa-
na w réznego rodzaju pomieszcze-
niach, w ktérych istnieje mozliwo$§¢é
utrzymania niskiej temperatury i
wysokiej wilgotnosci powietrza (piw-
nice, ziemianki i in.). Dla lepszego
zabezpieczenia korzeni przykrywa
sie je warstwa piasku, ktory nalezy
zrasza¢ woda w celu utrzymania wy-
sokiej wilgotnosci.

Marchew najlepiej przechowuje sig
w komorach chtodniczych, w ktérych
istnieje mozliwo$¢ doktadnej kontroli
temperatury 1 wilgotnoéci wzglednej
powietrza, dzieki czemu uzyskuje
sie dobre wyniki przechowywania.
Cyrkulacja powietrza w komorach
chlodniczych powinna zapewniaé
20-25 wymian powietrza na godzine.
Aby wymiana powietrza przebiegata
bez zaktocen, skrzynie powinny by¢
ustawione w odlegtodei [0-15 cm
od §cian i sasiednich stupkéw pale-
towych. W komorach chtodniczych
nalezy utrzymywac temperature
0,3-0,5°C, a wilgotnos¢ wzgledna
w granicach 95-98%. Jest to drogi
sposdb przechowywania i wymaga
duzej wiedzy technicznej. (i)

Karol Ktopot

Pro

bukcja:,ras’linna

( BHEP przy zbiorze

roslin okgpowych )

Zbiér tych rodlin jest bardzo pra-
cochtonny. Zastosowanie mechani-
zacji zmniejsza mnakfady robocizny
o okoto 50 %. Nalezy pamietaé, ze
bezpieczefnstwo pracy z maszynami w
bardzo duzym stopniu zalezy od ich
umiejetnej obstugi. Dlatego, zanim
uruchomisz maszyne, doktadnie zapo-
znaj sie z instrukcja obstugi. Instrukcje
powiniene§ otrzymaé przy zakupie.
Jesli nie jest do$¢ jasno sprecyzowa-
na, zwrdé sie z prosba o dodatkowe
wyjasnienia do sprzedawcy wzglednie
do doradcy. Gdy wypozyczasz ma-
szyne , popros tez o instrukcje obstugi
wzglednie o krotkie, rzeczowe prze-
szkolenie. Nie uruchamiaj maszyny,
jesli masz jakiekolwiek watpliwosci co
do jej obshugi.

Aby unikna¢ wypadkow przy zbio-
rze okopowych nalezy przestrzegac
nastepujacych zasad:

I. Pracownicy zbierajacy ziemniaki
za kopaczka gwiazdowa (moze
przezytek, ale mozna jeszcze
spotkac je podczas pracy) powinni
znajdowaé sie w odlegtodci co
najmniej 5 m od niej.

. Nie powinni znajdowac sie po
stronie rozrzutu ziemniakow,
poniewaz rozrzucane moga byc
réwniez kamienie.

3. Wszystkie naprawy i regulacje w
maszynach i kombajnach nalezy
wykonywaé wylacznie przy wyta-
czonym napedzie maszyny i po jej
zatrzymaniu.

4. Nie wolno pracowaé bez oston na
WOM i innych napedach.

5. Nie wolno wchodzi¢ na maszyne
w czasie pracy i podczas jazdy.
(wyjatek stanowi kombajn ziem-
niaczany, ale wchodzi¢ na pomost
kombajnu mozna tylko podczas
postoju - przy tej metodzie zbioru
musi by¢ sprawny system tacznosci
pomiedzy traktorzysta, a osobarmi
pracujacymi na kombajnie),

5]

6. Nie wolno oczyszczaé podczas
pracy gwiazdy lub przeno$nikéw
tancuchowych kopaczki przeno-
$§nikowej 1 kombajnu ziemnia-
czanego.

7. Nie powiniene$ pracowaé maszy-
nami, jesli odczuwasz jakiekolwiek
dolegliwosci lub masz zte samo-
poczucie.

8. Rob przerwy w pracy, gdyz zme-
czenie znacznie obniza sprawnosé
fizyczna.

9. Nie zezwalaj na prace dzieciom,
nawet wtedy gdy wydaje Ci sie, ze
sa sprytne i sprawne, ale w niebez-
piecznej sytuacji moze zabraknaé
im do§wiadczenia i wyobrazni.

10. Zadbaj, aby kobiety nie pracowa-
ty na ciagniku, gdyz praca ta jest
dla nich szkodliwa.

11. Na przyczepach z tadunkiem nie
mozna przewozi¢ 0sob.

12. Po drogach publicznych moz-
na przewozi¢ maszyny tylko w
polozeniu transportowym, zabez-
pieczajac uniesione zespoty przed
opadnieciem

13. Zachowac szczegdlna ostroznosé
przy taczeniu ciagnika z przyczepa,
aby unikna¢ wypadniecia sworznia
w czasie jazdy lub zmiazdzenia rak
podczas zaczepiania

14. Unikaj pracy maszynami na
znacznych pochytosciach )wiek
szych niz 10 stopni).

Kupujac nowe urzadzenie, nalezy
sprawdzi¢ czy jest na nim znak bez
pieczenstwa. Oznacza sie nim sprzet
spetniajacy wymogi bezpieczedstwa
i higieny pracy

Rolniku pamietaj, ze lepiej po-
myS$le¢ i zapobiega¢ wypadkom,
niz patrze¢ na skutki swego zanie-
dbania.

L

Bazyli  Filatiuk



g} g
el

Produkcja voslinna

K

edy zbieraé jablk

7

a \JJ

Sadownictwo, szezegélnie za$ produkeja jablek byta w Polsce jak do-
tychezas w zasadzie oplacalna. Na sadownika w czasie calego cyklu
produkeyjnego ,,czycha” jednak wiele probleméw i trudnoei. Jednym
7 nich jest okreslenie kiedy i jak zbiera¢ i w jakich warunkach prze-

abtka.

chowywad

Wiasciwe okreslenie terminu zbioru
ma zepOlne znaczenie, poniewaz
dzigki zastosowaniu nowych technolo-

gii mozna przediuzy¢ przechowywanie
jablek do 9-11 miesigcy. Musi ono
wynika¢ z doktadnej znajomo. . fi-
zjologii dojrzewajacego owocu. Tylko
owoce zebrane w odpowiednim terminie
zachowuja dobra jako$¢. Nie jest wska-
zany zbior ani zbyt wezesny, ani zbyt
pozny. Negatywne skutki wyznaczenia
nieodpowiedniego terminu zbioru
ujawniaja sie podezas przechowywania.
Jabika zebrane zbyt weze$nie sa mniej-
sze. o stabo wyksztalconym rumiencu,
niskiej wartosci konsumpcyjnej oraz
dietetycznej. W czasie przechowywania
intensywnie transpiruja, sa podatniejsze
na oparzelizng powierzchniowa i zbra-
zowienie przygniezdne. Owoce zebrane
zbyt pézno sa wieksze, lepiej wybarwio-
ne, ale jednoczeSnie bardziej podatne na
gnicie oraz wystegpowanie na owocach
uszkodzen fizjologicznych zwiazanych

z przejrzewaniem (rozpad, gleboka
oparzelizna). Owoce sa nadmiernie
migkkie, wrazliwe na uszkodzenia me-
chaniczne podczas zbioru, transportu i
sortowania.

Dojrzewanie jabtek zalezy od wielu
czynnikow. Jak wiec zdecydowac, czy
nadeszia pora do rozpoczecia zbioru.?

Nalezy rozpocza¢ od kalendarzowego
terminu zbioru jabtek danej odmiany.
Jednak termin ten musimy traktowac
jako orientacyjny, poniewaz ulega on
pewnym przesunigciom zaleznie od
wieku drzew (miode drzewa dojrze-
waja wcze$niej), podktadki (jabtka z
drzew na podkiadce kariowej dojrze-
waja wczesniej), gleby oraz przebiegu
pogody w danym okresie wegetacji.
Poza tym owoce rosnace na jednym
drzewie nie dojrzewaja w tym samym
terminie, poniewaz powstaja z kwiatow
rozwijajacych sie i zapylanych w roz-
nym czasie. Jabtka powstate z p6Znego
kwitnienia sa mniejsze w porownaniu
do owocow powstatych z wczesnego

o

kwitnienia. Odznaczaja sie przy tym
nizszym stezeniem etylenu w komorach
nasiennych i wyzsza zawartoscia skrobi.
Jabtka powstale z kwiatow rozwijajacyc
h si¢ pozoo sa zwykle niedojrzale pod-
czas zbioru jednokrotnego. W praktyce
oznacza to, ze jabtka odmian zimowych
powinny by¢ zbierane o najmniej
dwukrotnie.
Termin zbioru jabtek okresla si¢ na
podstawie:
- ilosci opadtych owocow pod drze-
wenl,
- ltatwosci oddzielania sie szypulki
owocu od pedu,

- barwy nasion,
- zmiany zasadniczej barwy skorki,

- pomiaru jedrno$ci miazszu owocu z
uzyciem jedrnosciomierza,
- proby skrobiowe;j.

Chcac wihasciwie okresli¢ date roz-
poczecia zbioru powinniSmy przy
zbiizajace] sie dacie kaiendarzowej
oceni¢ fatwo$¢ odchodzenia jabtek od
krotkopedéw oraz zwréci¢ uwage na
opadanie owocOw. Sygnatem rozpoczg-
cia zbioréw jest opadanie pierwszych
jabtek zdrowych. U odmian Jonatan,
Gloster czy Golden Delicious owoce
trudno oddzieli¢ od krotkopedoéw na-
wet wtedy gdy osiagna one dojrzato$c
zbiorcza. W tym wypadku z kryteriow
tych nie mozemy korzystac.

Niektorzy oprocz wymienionych
wskaznikow biora pod uwage barwe
nasion. Nalezy jednak pamietac, ze
brazowienie przebiega rdznie u réznych
odmian. Sadownicy moga korzysta¢ z
bardziej wiarygodnych wskaznikow jak
ocena rozktadu skrobi, zmiany jedrno$ci
miazszu a takze zmiany barwy zasadni-
czej skorki. Producenci przechowujacy
jabtka w warunkach chtodni z kontro-
lowana atmosfera powinni korzysta¢ z
metody etylenowej. Wzrost produkcji
etylenu poprzedza lub wystepuje w
tym samym czasie gdy owoce osiagna
najwigksza przydatno§é¢ do zbioru i
diugiego przechowywania.

Test skrobiowy pozwala na

ciag dalszy na s.6 <=
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ustalenie poziomu zawarto$ci
skrobi w jablkach w miare zbli-
zania sie terminu dojrzatoéci zbiorezej.
Do przeprowadzenia testu skrobiowego
przygotowuje roztwdr z jodku potasu
i krystalicznego jodu nie wczeéniej
niz okolo jednego miesiaca przed jego
uzyciem. Aby test zostal przeprowa-
dzony wiasciwie powinny by¢ speinione
nastepujace warunki:
- roztwdr musi by¢ §wiezy o tempera-
turze wyzszej niz O°C,
- temperatura podczas testu powinna
by¢ wyzsza niz 10°C,
- 10-20 jablek nalezy testowac natych-
miast po zerwaniu.

Jabtko nalezy przecia¢ w polowie w
poprzek (réwnoleznikowo) i zanurzyc
obcieta powierzchnia jabtka w roztworze
jodyny. Pod wplywem roztworu cze$¢
miazszu zawierajaca skrobie zabarwi
si¢ na granatowo. Nastepnie oceniamy
punktowo intensywno$¢ zabarwienia
owocow okre§lonej odmiany poréwnu-
jac go ze wzorcowymi tabelami barw-
nymi i obliczamy §rednia punktacje dla
calej wzietej do testu proby jablek. Dla
owocoéw, w ktorych skrobie wykry-
wamy na catej powierzchni przekroju
przypisujemy - 1, a przy caikowitym
rozktadzie i zaniku skrobi, gdy nie
powstaje barwa - 10. Na przyktad od-
miany Spartan, Elstar i Gloster osiagaja
zazwyczaj dojrzalo$¢ zbiorcza przy 2-3
stopniu skali dziesigciostopniowe;j, za$
wiekszo$¢é pozostatych odmian lepiej
zbieraé, gdy jabtka osiagna warto$¢ 406.
Jabtka przeznaczone do dlugotrwalego
przechowywania w chiodni z kontrolo-
wana atmosfera powinny by¢ zbierane
wezesniej i dlatego odpowiednia dla nich
jest niska $rednia punktacja z tesiu skro-
biowego. Do bezposredniego spozycia
w stanie §wiezym lub do przetwOrstwa
powinny by¢ zbierane pozZniej i dlatego
odpowiednia jest dla nich wyzsza Sred-
nia punktacja z testu skrobiowego.

Ustalenie terminu zbioru na podsta-
wie tylko jednego wskaznika jest do§é
ryzykowne. W zwigzku z tym oprocz.
np. testu skrobiowego powinnySmy
dokona¢ pomiaru jedrnosci miazszu

owocow. Aby zwiekszy¢ dokladnodé

0dukcja voslinna

oceny dojrzatosci, zaleca si¢ wspolne
analizowanie 3-6 wskaznikéw. Owoce
niedojrzate sa bardzo twarde, o duzej
jedrnosci. W miare dojrzewania owocOw
Jjedrnosé obniza sie by osiagna¢ warto$¢
w okreslonym przedziale w zaleznoSci od
odmiany. Do pomiaréw wykorzystywane
sa jedrnoSciomierze. Jedrno$¢ miazszu
Jjablek nalezy mierzy¢ po §cieciu cienkiej
warstwy skorki, na wysokosci gniazda
nasiennego, w miejscu barwy zasadniczej
oraz po przeciwnej stronie owocu. Gdy
owoce sa w catoéci wybarwione, to do
pomiaru wybieramy strong najintensyw-
niej zabarwiona i przeciwlegla do niej.
Skérke usuwamy ostrym ostrzem, aby
miazsz nie byt uszkodzony, a $rednia
tarczki odslonigtego miazszu nie przekra-
czata 20 mm, a przy owocach mniejszych
15 mm. Zaglebienie koncowki jedrno-
Sciomierza do okreSlonej glebokosci (7,
8 mm), powinno przebiegac z jednakowa

predkoscia, harmonijnie, aby catkowity
czas jednego pomiaru byt staly, najlepiej
okoto 2 sekund.

Jabtka zebrane w terminie okreSlo-
nym przez nas jako optymalny powinny
by¢ poddane ocenie po przechowywani.
W ten sposéb mozemy sprawdzi¢ czy
termin by} naprawde trafnie wyznaczo-
ny. Na jabtkach wyjetych z chiodni i
przetrzymywanych w temperaturze po-
kojowej 7-14 dni nalezy oceni¢ nasilenie
chorob grzybowych i fizjologicznych
oraz warto§¢ konsumpcyjna. Producent
powinien zbierac takie informacje jedno-
cze$nie z okresleniem stanu dojrzatosci
na poczatku przechowywania, z po-
szczegblnych sezondw aby w ten sposéb
precyzyjniej okresli¢ termin zbioru.

(o)

Elzbieta Kacprzak-Piworiska

------ N
Stacja Chemiczno-Rolnicza Oddziat w Lublinie

Opracowuje:
9 zalecenia nawozowe,
2 potrzeby wapnowania, mapy
odczynu i zasobnosci gleb,
2 opinie, ekspertyzy.
Prowadzi:
2 szkolenia,
2 badania §rodowiskowe.
Pobiera prébki:
2 gleby, nawozéw, materiatu
ro$linnego.

Wykonuje analizy:
2 gleb, ziem i podlozy ogrodni-
czych,
2 roflin (pasze, warzywa, owoce,
czedci wskaznikowe roélin),
2 nawozow.

Oznacza:
S pH, makro- i mikroelementy,
zawartodci metali ciezkich, siarki
i azotynow.

Lublin ul. Stawinkowska 5 tel. (081) 742 63 01

Kontakt ze specjalista terenowym:

- Kazimierz Nowak tel. 0605 629 882 Gminy: Biata Podlaska, Borki,
Czemierniki, Drelow, Janow Podlaski, Kakolewnica wsch., Komardowka,
Konstantynéw Leéna Podlaska, Miedzyrzec Podlaski, Radzyn Podlaski Ro-

kitno, Ulan Majorat i wohyn.

Jan Korniluk tel. 0605 443 090 Gminy: Debowa Ktoda, Jabton, Ko-
ded, Lomazy, Milandw, Parczew, Piszezac, Podedworze, Rossosz, Siemier,
Stawatycze, Sosnowica, Sosndwka, Terespol, Tuczna, Wisznice i Zalesie.
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Od kilku lat przewidywano poja-
wienie sie zachodniej kukurydzia-
nej sionki korzeniowej (Diabrotica
virgifera Le Conie) na terytoriom
Polski. Od sierpnia 2005 roku kiedy
to stwierdzono pierwsze ognisko
tego szkodnika w wojewddztwie
podkarpackim zagroZenie dla upraw
kukurydzy w Polsce stato si¢ faktem.
W biezacym roku stwierdzono wy-
stepowanie szkodnika w powiatach
Jan6w Lubelski i Bitgoraj.

Zachodnia kukurydziana stonka
korzeniowa jest groznym szkod-
nikiem kukurydzy, wywoltujacym
duze straty w uprawach tej rosliny.
Pochodzi z Ameryki Pin. skad w 1992
roku zostata zawleczona do Europy.
Najgrozniejsze jest zerowanie larw
na korzeniach, ktore poczatkowo
‘odzywiaja sie tkanka zewnetrzna
korzeni, nastepnie wgryzaja si¢ w
glab. Skutkiem zerowania larw w
rodlinie jest zasychanie ro§lin i ich
wyleganie. Dorosle owady wyste-
puja od przetomu czerwca i lipca do
polowy pazdziernika. Odzywiaja sie
pytkiem, znamionami kwiatow,
odstonietymi ziarniakami oraz
lisémi kukurydzy. Przy duzej
liczebnosci populacji szkodnika
wystepuja znaczne straty w plo-
nie ziarna.

W Polsce zachodnia kuku-
rydziana stonka korzeniowa
podlega obowiazkowi zwalcza-
nia. W przypadku wystapienia ~
lub podejrzenia o wystapienie
szkodnika nalezy niezwlocznie
powiadomi¢ o tym wiadciwa
terenowo jednostke Pafistwowej

X 3
A

Inspekcji Ochrony Roslin i Nasiennic-
twa lub wojta (burmistrza, prezydenta
miasia). Postepowanie w praypadku
stwierdzenia wystapienia tego szkod-
nika okresla rozporzadzenie Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13
kwietnia 2004 roku w sprawie szcze-
gblowych sposobdéw postepowania
przy zwalczaniu i zapobieganiu roz-
przestrzeniania sie zachodniej kuku-
rydzianej stonki korzeniowej (Dz.U.
z 2004 r. Nr 82, poz. 763).

W mysl przepisow Wojewddzki
Inspektor Ochrony Roslin i Nasien-
nictwa na terenie ktérego dziatal-
nosci stwierdzono ognisko szkod-
nika wyznacza strefg porazenia w
odlegto$ci co najmniej 1 km wokét
miejsca stwierdzenia stonki oraz
strefe bezpieczenstwa w promieniu
co najmniej 5 km od wyznaczonej
strefy porazenia. Jezeli zaistnieje
szczegdlne zagrozenie moga zostac
wyznaczone dodatkowe strefy wokot
wyzej wymienionych.

Najskuteczniejsza metoda walki ze
szkodnikiem jest czasowe zaprzestanie

uprawy kukurydzy oraz stosowa-
nie ptodozmianu. W zwiazku z
tym w strefie porazenia dopusz-
cza si¢ uprawe kukurydzy tylko
raz w okresie trzech kolejnych

» lat lub zakazuje si¢ uprawy

kukurydzy przez dwa kolejne
lata nastepujace po roku w kt6-
rym stwierdzono wystepowanie

stonki wewnatrz strefy porazenia.
Ponadto niszczy sie samosiewy kuku-
rydzy a sam zbiér przeprowadza sig¢ w
okresie, kiedy nie stwierdza sie wyste-
powania szkodnika tj. p6Zna jesienia.
Niedopuszczalne jest w tej strefie
przemieszczanie §wiezych roslin ku-
kurydzy i ich czesci przez okres roku
od dnia wystapienia szkodnika, jak
rowniez wywozenie gleby lub innego
podtoza uprawowego pochodzacego z
gruntéw na ktérych uprawiana jest
kukurydza.

W wyznaczonej strefie bezpieczen-
stwa dopuszcza sie uprawe kukurydzy
tylko raz w okresie dwdch kolejnych
lat oraz wykonuje sie odpowiednie za-
biegi chemiczne w roku wystapienia
stonki oraz w roku nastepnym.

Na dzien dzisiejszy brak jest zare-
jestrowanych §rodkéw ochrony roslin
do zwalczania tego szkodnika. Na se-
zon 2006 roku jednorazowo dopusz-
cza sie stosowanie preparatu Karate
Zeon 050 CS w dawce 0,2 1/ha.

Paiistwowa Inspekcja Ochrony
Roslin 1 Nasiennictwa prowadzi
dziatania monitoringowe polegajace
na wykorzystaniu putapek feromono-
wych i pokarmowych oraz wizualne
lustracje upraw kukurydzy.

Szczegbtowe informacje na temat
zachodniej kukurydzianej stonki
korzeniowej mozna uzyskaé w te-
renowych jednostkach Pafistwowej
Inspekcji Ochrony Ro$lin i Nasien-
nictwa:

e Biala Podlaska ul. Kolejowa 13,

tel. (0-83) 3433674

e Fukéw ul. Pitsudskiego 29,
tel. (0-25) 7982345
e Parczew ul. Piwonia 50,
tel. (0-83) 3542486
» Radzyn Podlaski ul. Miedzyrzecka
99, tel. (0-83) 3528916 ()
Kierownik Delegatury mgr inz.
Bogdan Juchimczuk

N




. lesnictwie moga by¢ wykonywane tylko przez osoby przeszkolone przez upowaznione jednostki organizacyj-
- ne i posiadajace dokument potwierdzajacy ukoriczenie szkolenia. Rolnicy chcacy odby¢ przeszkolenie winni
 zglasza¢ sie do pracownikéw Osrodka Doradztwa Rolniczego w Konskowoli Oddziat w Grabanowie tel. 083
/3433792 , pracujacych na terenie danej gminy lub Powiatowego Zespotu Doradztwa Rolniczego. 1

ROLNIKU

Ustawa z dnia 18 grudnia 2003 r. o ochronie roélin / Dz. U.Nr 11 z 2004r./ z pdzniejszymi zmianami /
naklada na rolnikow nastepujace obowiazki :

1. Badanie sprawnosci techmicznej opryskiwaczy w odstepach czasu nie diuzszych niz 3 lata.
Na terenie Delegatury upowaznienie do przeprowadzania badan opryskiwaczy posiadaja:

- LECH - AGRO Marek Lech z Roskoszy z siedziba w SDOO w Ciciborze Duiym- tel.0607168321
lub 083/345 70 08.

,» Cardinal”’SC Krzysztof Kalinowski Wisznice ul. Warszawska 80 tel.083/3782731

- Spéidzielnia Kotek Rolniczych w Drelowie ul. Bankowa 23 tel.083/3720019.

- wEko-Nowa” w Piszczacu ul. Terespolska 38 tel. 083/3778036.

- wMEGA” Zborowski, Gajowy Sp. J. Lukow ul. Warszawska 90 tel. 025/7983198

[

- Marian Jedrzejowski Parczew ul. Dziatkowa 10 tel. 083/3541753

- ,AWAZ” S.C. Dziegla,. Zaborek Radzyn Podlaski ul. Targowa 2 tel. 083/3528015

Badanie moze by¢ przeprowadzone w gospodarstwie posiadacza opryskiwacza przy zachowaniu warunkéw
umozliwiajacych jego wykonanie.

Sprzet do stosowania §rodkGw ochrony ro§lin powinien by¢ sprawny technicznie, ktéry zapewni skuteczne
zwalczanie organizméw szkodliwych i nie spowoduje szkodliwego wptywu na zdrowie ludzi, zwierzat oraz
na Srodowisko.

W zwiazku z ograniczeniami budzetowymi istnieje niebezpieczenistwo likwidacji dotacji do badan opry-
skiwaczy w roku 2007. Bardzo prosze wtlacicieli opryskiwaczy o przeanalizowanie swoich mozliwosci i

. przebadanie opryskiwaczy badanych w 2004r. i wezesniej. /Nadmieniam ,Ze dotacja do badan opryskiwacza

moze by¢ przyznana raz w roku, otrzymuje ja jednostka badajaca sprzet i o taka wartos¢ lest pomniejszona

cena za badanie opryskiwacza/.

2. Posiadanie przeszkolenia - zabiegi w zakresie stosowania §rodkow ochrony roslin w produkcji rolnej i

3. Prowadzenia ewidencji zabiegéw wykonywanych przy uzyciu Srodkéw ochrony rolin. Ewidencja powinna | :
by¢ przechowywana w gospodarstwie co najmniej 2 lata od dnia wykonania zabiegu. .

Szczegdtowych informacji w powyzszym zakresie udziela:

Wojewddzki Inspektorat Ochrony Ro§lin i Nasiennictwa w Lublinie tel. 081/7440326 Delegatura w Biatej
Podlaskiej ul. Kolejowa 13 tel. 083/343 36 74

Oddziat w Lukowie ul. Pitsudskiego 29 tel. 025/7982345

Oddziat w Parczewie ul. Piwonia 50 tel. 083/3542486

Oddziat w Radzyniu Podlaskim ul. Miedzyrzecka 87 tel. 083/3528916
KIEROWNIK DELEGATURY

mgr inz. Bogdqn. Ja%‘ czuk .




Podstawowym celem przechowy-
wania ziemniakOw jest zabezpieczenie
ich przed niekorzystnymi warunkami

zewnetrznymi, uchronienie masy
bulw przed nadmiernymi stratami
oraz zachowanie dobrych cech jako-
Sciowych.

Warunki termiczno-wilgotnosciowe w poszczegolnych etapach przechowywania

JIY etap - schtadzanie

Przy schtadzaniu ziemniakdw
nalezy odprowadzi¢ z bulw ciepto
powstajace w wyniku oddychania.
Wietrzenie w tym okresie musi by¢
bardzo intensywne, gdyz dziennie
nalezy obnizy¢ (emperature ziemnia-

trudno jest przechowac w naturalnych
warunkach diuzej niz do marca, gdyz
bulwy mocno skietkowane traca tur-
gor i warto§¢ konsurapeyjna. Aby
zapewni¢ dobra jakodc ziemmiakow
przeznaczonych do przetwdrstwa az
do czerwca, trzeba stosowaé §rodki
hamujace kietkowanie.

Wilgotnos¢ Sretniicas Vosetap
Lp.| Etapy przechowywania Rodzaj uzytkowania Temperatura °C bt wietrzenia na - przygo-
! s dobe w godz. towanie
1% Osuszanie wszystkie kierunki 12-18 75-95 24 ziemnia-
23 OB wszystkie kierunki 0% = K
Dojrzewanie wiytkowania 12-18 90-95 6 kéw przed
: T ; o L ich uzytko-
3. AL ws;')"stkw k:crjunkl Obnizanie o 035 1 9095 25 ; y
uzytkowania C na dzien ___§ waniem
2-
4. li)}ugmlwa.!cd " sa(;lze’nietki jfldalne :1'__2 T o Ziemnia-
przec howywanie do prze WOrsStwo Spoz. pasza, JU Loy A,
miesigey przemyst g’"i !(1 jadalne
= 1 rzezna-
3 Przechowywanie do Jadalne, przetworstwo 1y 85-95 C 7p() ne na
S k 10 dni 1 z;d i 3 podkietkowywanie 7; ‘Zb 1 & -
llLyf owiania 0K, N1 sadzeniakl 10-15 - przetWOI‘-
Stwo wy-

Wym.sg(me warunki przechowy-
wania
“Caty sezon przechowalniczy mozna
podzieli¢ na piec etapow, w ktorych

~ zalecane sa rézne warunki termiczno

= wilgotnosciowe.

T etap ~ osuszanie
Po zbiorze ziemmniaki dostarczone
do przechowalni sa wilgotne i wyma-
gaja natychmiastowego osuszenia. W
przechowalni wykorzystuje sie ciagte
- wietrzenie powietrzem zewnetrznym
o niskiej wilgotnosci, trwajace okoto
'3 dni. Osuszanie ziemniakéw powin-
no sie zakonczy¢ wiedy, gdy z bulw
lekko osypuje si¢ gleba.
II etap - dojrzewanie, zabliZnia-
nie uszkodzen

a WWysokiej temperaturze (12°-18)
przez 2 tygodnie zachodzi gojenie

_uszkodzen i korkowacenie skorki.

Do’ gojenia uszkodzen wymagana

r.jest wysoka wilgotnosé /95 % /. W

tym okresie wietrzenie powinno by¢

(- ograniczone do minimun.

kéw 0 0.3 do 1° C. Do schiadzania
powinno byé wykorzystane powie-
trze atmosferyczne o temperaturze
nizszej od temperatury ziemniakow
013 5% C.

IV etap - dlugotrwale przechowy-
~ wanie

Po schlodzeniu ziemniakéw do
temperatury wymaganej na poszcze-
gdlne kierunki uzytkowania, jadalne
- 5%, sadzeniaki - 3°, dla przetworstwa
- 7° najistotniejsze jest zapewnienie
stalej temperatury az do korica se-
zonu przechowalniczego. Do tego
celu stuzy w przechowalni system
wentylacyjny z recziiym lub
automatycznym sterowaniem
mikroklimatu. W tym etapie
bulwy koricza okres spoczynku -
i zaczyna sie kietkowanie. Kiel-
kowanie zalezy od cech odmia-
nowych, ale kietkowanie w wyz-
$zej temperaturze rozpoczyna si¢
wezeSniej 1 jest intensywniejsze.
Ziemniaki wymagajace wysokiej
temperatury przechowywania

magaja podwyzszenia temperatury do
10° C w celu zwiekszenia odpornosci
bulw na uszkodzenia mechaniczne,
ktore moga wystapi¢ podczas rozia-
dunku lub sortowania, i na powstanie
ciemnej plamisto$ci miazszu bulw.
Sadzeniaki na 3 — 5 tygodni przed sa-
dzeniem moga by¢ podkietkowane na
$wietle w temperaturze 10 - 15° C.

Na podstawie materiatléw szkole-
niowych ,Produkcja i przechowy-
wanie ziemniakoéw jadalnych w mar-
ketingowych grupach producentow,,
Radom 1998 ()

opracowat Benedykt Lipiriski
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‘Povady pszczelavskic

Pylek kwiatowy zrodlem substancji odzywezych dla pszezol

Znaczenie pytku dla pszczol

Podstawowym i naturalnym po-
karmem pszczot jest midd i pylek
kwiatowy. Miéd to pokarm ener-
getyczny dostarczajacy pszczotom
gtdwnie cukréw, pylek za$ to biatko
(§rednio 25%), ttuszcze (2-5%), sole
mineralne, bogaty zestaw witamin,
kwaséw organicznych itp. O rozwoju
i normalnym funkcjonowaniu rodziny
pszczelej decyduje przede wszystkim
pylek. Dotychczas nie udato sie go
zastapi¢ w zywieniu pszczot innymi
pokarmami. Roczne spozycie pytku
w silnej rodzinie dochodzi do 30 kg.
Staty dostep do pyiku jest szczegol-
nie wazny w okresie wzmozonego
skiadania jajeczek przez matke, tj. w
czasie intensywnego rozwoju wiosen-
nego i czerwienia w koncu iata. To z
pytku pszczoly przygotowuja pokarm
bialkowy, bez ktérego niemozliwe
jest wychowywanie czerwiu. Spo-
zywanie pytku jest nie mniej wazne
dla mlodych pszczot, ktore musza sie
nim intensywnie odzywia¢, aby uzy-
ska¢ petna dojrzato$é fizjologiczna i
aobra kondycje fizyczna. Pszczoty

=

robotnice tuz po wygryzieniu sie z
komorek sa stosunkowo mate i lek-
kie, a ich organy wewnetrzne, takie
jak gruczoty gardzielowe i woskowe
- bardzo stabo rozwiniete. Zmiany
zachodzace w organizmie robotnicy
pod wptywem pokarmu biatkowe-
go wyrazaja si¢ m.in. przyrostem
masy ciala. Niedostateczna ilo§é
pytku odbija sie réwniez ujemnie
na wychowie czerwiu w rodzinie,
poniewaz zmiiejsza sig produkcja
mleczka pszczelego (produkowa-
nego w gruczotach gardzielowych
robotnic) podawanego matce, a to
z kolei wpltywa na ograniczenie
sktadania przez nia jaj. W skraj-
nych przypadkach niedobor pytku
prowadzi do zjadania czerwiu przez
pszezoly robotnice: Konsekwencja

jest ostabienie rodziny pszczelej, a

to oznacza gorsze zbiory miodu.

Po zakonczeniu karmienia larw
komorki wydzielnicze gruczolow gar-
dzielowych pszczot wytwarzaja enzy-
my niezbedne do produkcji miodu.
Intensywno$¢ wydzielania enzymow
zalezy od intensywno$ci odzywiania
sie¢ pytkiem we wczesnym okresie
zycia pszczol. Podobna zaleznos¢ wy-
stepuje przy rozwoju gruczolow wo-
skowych. Rozwijaja sie one dobrze u
tych robotnic, ktdre wczesniej koricza
karmienie larw, ale nadal intensyw-
nie odzywiaja sie pytkiem. Nadmiar
biatkowych substancji pokarmowych
jest kierowany do gruczotéw wosko-
wych, ktére rozpoczynaja produkcije
wosku. Wiele badan wykazato, ze
pszczoly pozbawione pytku w ciagu
g pierwszych siedmiu dni zycia
@ nic osiagaja takiej kondycji jak
pszczoty karmione pytkiem.

Schytek lata to drugi okres
zwigkszonego zapotrzebowania
b pszczOt na pylek kwiatowy, czyli
pokarm biatkowy. W okresie
tym rozwija sie tkanka zapasowa
(ciato thuszczowe) pszezot przy-
¢ gotowujacych sie do zimowli.
¢ Pszczoly spozywajace pylek zyja
P dhuzej niz spozywajace wytacz-
£ nie pokarm weglowodanowy

Zrodta pytkn
Pszczoty zbieraja pytek z ro-
b Slin pytkodajnych, wsrod ktorych
mozna wyodrebni¢ dwie zasadni-
cze grupy: wiatropylne i owado-

pylne. Pytek roslin wiatro-



. pylaych nie jest przystosowany
™ do zbierania 20 przez owady-jest
drobny, suchy, bardzo sypki, o gtad-
kiej powierzchni ziaren pytkowych,
zaopatrzonych niekiedy w komory
powietrzne utatwiajace unoszenie
go przez wiatr. Taki pytek osypuje
sie z wloskow, ktorymi pokryte
jest ciato owada. Pszczoly zbieraja
go jednak dosy¢ czesto, zwlaszeza
wezesna wiosna, w czasie suchej
bezwietrznej pogody, gtéwnie z lesz-
czyny, brzozy, olchy, topoli, osiki
i jesiondéw, a nieco rzadziej latem
- z wiatropylnej kukurydzy, konopi,
lebiody i niektérych traw. Znacznie
czedciej i chetniej pszezoly zbieraja
pylek roélin owadopylnych, takich jak
podbiat, wierzby, grusze, §liwy, mni-
szek lekarski, koniczyna czerwona,
karagana, chaber btawatek, gryka,
facelia i wiele innych. Jest on ciezszy,
a na powierzchni jego ziaren znajduja
sie wyrostki, lepka otoczka balsamu
o kolorze wilasciwym dla danego
gatunku ro§liny, a czasem kropelki
thuszezu. Ulatwia to przyczepianie
si¢ pytku do ciala owada, §ciaganie
go ndzkami i formowanie z niego
obndzy pytkowych.

Pylek w postaci obndzy sktadany
jest do komérek najezedeiej w poblizu
czerwiu. Pszczoly dodaja do niego
wydzieliny gruczolow §linowych,
a nastepnie bardzo silnie ubijaja go
glowami, przy czym tak ubita pytko-
wa masa wypetniaja komorki do 3/4
objetosci. W temperaturze gniazda
pszezelego (35 0C), w warunkach
beztlenowych porcje masy pytkowej
podlegaja fermentacji mlekowej,
w wyniku kiorej powstaje pierzga
- zakonserwowany pytek. Jest ona zu-
Zywana przez pszezoty w czasie nie-
pogody, w czasie przerwy w pozytku
pytkowym, ale przede wszystkim pod
koniec zimy, kiedy matka pszczela
rozpoezyna czerwienie

Prawidtowa gospodarka pasiecz-
na wymaga sterowania rozwojem
rodziny pszezelej. tak aby masowy
wychdw czerwiu mial miejsce przed
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Porady pszczelarskie

wystepujacym w danej okolicy po-
zytkiem towarowym. Stosowane po-
wszechnie preez pszczelarzy zabiegi
wzmagajace intensywnos¢ czerwienia
matek, a przez to przyspieszajace roz-
woj rodziny pszezelej (podkarmianie
rodzin, odsklepianie plastréw itp.)
nie przyniosa oczekiwanych rezul-
tatow, jezeli w gnieZzdzie rodziny
pszczelej bedzie brakowaé pierzgi
badz pszczoty nie beda mogly w tym
okresie zebraé¢ odpowiedniej iloSci
Swiezego pytku.

Ilo§¢ zebranego przez pszczoty
pylku (wielko$¢ zapaséw) zalezy od
wielkosci pozytku pytkowego w oko-
licy, od warunkow atmosferycznych,
jak réwniez od stanu rodziny pszcze-
lej. Bywa jednak, Ze w okolicach o
bardzo dobrym pozytku pytkowym
diugotrwate wiosenne chtody czy opa-
dy deszczu uniemozliwiaja pszczotom
zbidr tego cennego produktu rodlin-
nego. Pszczelarze usituja zapobiegac
ujemnym skutkom ewentualnego

braku pytku w rodzinach przez przy-
gotowanie i podawanie im plastréw
z pierzga oraz ciasta pytkowego
sporzadzonego z pytku odebranego
w okresie, gdy pszczoly przynosza
g0 w nadmiarze do uli.

Nalezy pamietaé, ze brak pytku
kwiatowego uniemozliwia rozwoj ro-
dzin pszezelich, przy czym nie mozna
g0 zastapi¢ zadnym innym pokarmem
biatkowym.

Jesien jest whasciwa pora na sadze-
nie drzew i krzew6w miododajnych i
dajacych pozytek pytkowy.

Wykorzystujmy wiec pasieczy-
ska lub tereny wokoét pasiek czy
tez nieuzytki na poprawe pozytkow
pszczelich.

O pozyskiwaniu obnézy pytko-
wych, ich wykorzystaniu i przecho-
wywaniu w nastepnym numerze. e

Opracowata
Matgorzata Lewandowska

Centrala Nasienha w Parczewie

ul. Szkolha 32
tel. (083) 354 13 28,

080000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Oferuje do spracdazy:

e Pasze, koncentraty i premiksy firm: Koudijs, Sano,

Josera, LNB, EuRolPol, Ekoplon, Polfarm,
Polsanders, Bacutil, Unipasz, Mikita.

e Srute sojowa i rzepakowaq.

e Sprzet i maszyny rolnicze.

&, \ i
o Nawozy plynne i krystaliczne INTERMAG >\ ‘

e Srodki ochrony roslin
e Artykuty metalowe




Praygotowanie kiszomki 7 kulkurydzy

Rok obecny nalezy do
trudnych w rolnictwie.

Warto$¢ pokarmowa kiszonki z kukurydzy sporzadzanej z zielonki
o réinej wilgotnosci wg normy INRA.

Gleboka susze odczuli row-

niez producenci mleka bo-

rykajac sie z problemem

Faza dojrzatosci kukurydzy | SM BO WS JPM | BTIN | BTIE JWK
mleczno-woskowa 25 % |105¢g | 226 0,85 | 0,65 0,66 1,53
woskowo-szklista 35% | 82¢g 165 0,96 | 0.50 0.71 0,98

zabezpieczenia bazy pa-

szowej dla stada na okres zimowy.
Dlatego szczeglnie wazne staje sig
jak najlepsze wykorzystanie plonow
"z tegorocznych zbiorow.

Wrzesien jest miesiacem, w ktorym
hodowcy bydta mlecznego sporzadza-
ja kiszonki z kukurydzy. Wiasciwe
przygotowanie pryzmy wplywa na
prawidiowe zakiszenie, jej wysoka
warto§¢ pokarmowa oraz male straty
powstate podczas zakiszania.

Kiszonki z kukurydzy przygoto-
wuje sie gléwnie w silosach prze-
jazdowych. Same silosy moga by§
usytuowane na powierzchni gruntu
lub by¢ czedciowo lub catkowicie
zaglebione w nim. Zaglebianie si-
loséw nie jest najkorzystniejszym
rozwiazaniem, poniewaz w okresie
opadbéw oraz roztopdw w miejscu po
wybranej kiszonce zbiera si¢ woda,
ktora zalewa sporzadzona kiszonke.
Wplywa to na pogorszenie jakoSci
oraz utrudnia prawidlowe jej wybie-
ranie, czym powoduje zwiekszanie
strat. Wielko§¢ silosu uzalezniona
powinna by¢ od liczby zwierzat w
stadzie oraz mozliwodci szybkiego
napetnienia zbiornika (w czasie 3 - 4
dni). Szeroko$é¢ silosu powinna by¢
dostosowana do szybkosci wycinania
kiszonki. Nie mozna dopudci¢ do
psucia sie kiszonki z kukurydzy na
odcinanej §cianie. Przyjmuje sie, ze
optymalnym rozwiazaniem byloby
skarmianie od 1,5 - 2,0 m dhugosci
pryzmy tygodniowo. Za optymalne
wymiary pryzmy w silosie przyjmuje
sie 20 - 30 m dhugosei 1,5 - 2,0 m
wysokosei oraz 4 - 6 m szerokosci.
Natomiast wysoko$¢ pryzmy wolno-
stojacej powinna wynosi¢ [,3 - [,5

m, szeroko$¢ 5 — 7 m a ksztalt jej
powinien przypomina¢ lezacy pro-
stopadtoscian. Nieco inna wysokos¢
i szeroko§¢ kiszonki sporzadzanej w
pryzmie niz w silosie wynika z trud-
no$ci w odpowiednim jej ugnieceniu
szczegdlnie brzegdw. Przyjmuje sie,
ze na 1 ha uprawianej kukurydzy uzy-
skuje sie od ok. 40 do 80 m® kiszonki
z kukurydzy.

Nalezy pamieta by przed roz-
poczeciem sporzadzania kiszonki
usunaé¢ z miejsca jej skladowania
zanieczyszczenia 1 resztki kiszonki
z poprzedniego sezonu, poniewaz
grzyby ple§niowe oraz flora bak-
teryjna bytujaca na nich w istotny
sposob obnizy jako$é kiszonki. Z
tego powodu silosy powinno sie
dezynfekowaé przed sporzadzeniem
kiszonki. Jesli kiszonka sporzadzana
jest w pryzmach wolnostojacych na-
lezatoby corocznie zmienia¢ miejsce,
w ktérym przygotowujemy pryzme
lub je dezynfekowac. Miejsce spo-
rzadzenia takiej pryzmy zwykle nie
jest odizolowane od gleby, dlatego
spod pryzmy ualezy wylozy¢ folia
(najlepiej kiszonkarska).

Zbiér kukurydzy nalezy przepro-
wadzaé przy optymalnej zawartosci
suchej masy (28 - 35%). Ziarniak w
tym okresie powinien znajdowac sie
w dojrzatodci woskowo-szklistej. Zhyt
wezesny zbior kukurydzy wplywa na
jej nizsza warto$¢ pokarmowa. Rolni-
¢y, ktdrzy nie dysponuja odpowiednio
ciezkim ciagnikiem do ugniatania
zielonki z kukurydzy oraz przygoto-
wujgcy kiszonke na pryzmach powinni
rozpoczaC zbior przy nizszej zawarto-
§ci suchej masy (ok. 28%).

SM - sucha masa

BO - biatko ogdlne

WS - widkno surowe

JPM - jednostka paszowa mleka

BTIN - biatko trawione w jelitach,
ady wielko$¢ syntezy biatka mikro-
organizmOw w zwaczu uzaleznione
jest od podazy N

BTJE - biatko trawione w jelitach,

ady wielko$¢ syntezy biatka mikro-

organizmow w zwaczu uzaleznione
jest-od podazy energii

JWK - jednostka wypelnieniowa

krow

Sieczkarnie do zbioru kukurydzy
moga by¢ samobiezne lub wspot-
pracujace z ciagnikiem. Wybor ma-
szyny powinien by¢ uzalezniony od
powierzchni uprawianej kukurydzy,
liczebnosci stada, wielkosci silosoéw.
Sieczkarnie do kukurydzy powinny
by¢ zaopatrzone w zgniatacz ziarn-
ka. Tylko takie urzadzenia moga
da¢ gwarancje prawidlowego zbioru
kukurydzy (umozliwiaja uszkodzenie
wszystkich ziaren kukurydzy). Ziarna
nieuszkodzone nie ulegaja zakiszeniu
oraz nie sa trawione przez krowy. W
przypadku wykorzystywania maszyn
bez zgniatacza ziarna zbior powinien
by¢ przeprowadzony przy nizszej
zawartoS$ci suchej masy (wieksza ilo§é
ziarna bedzie uszkodzona).

Roéliny podczas zbioru powinny
by¢ rozdrobnione na kawatki o dtu-
goéci 6 - 8 mm. Wielko$¢ ta sprzyja
dobremu ugnieceniu oraz zakiszaniu
sie kukurydzy. Wieksze rozdrobnie-
nie zielonej masy jest niewskazane
ze wzgledu na duze znaczenie
struktury paszy objetosciowej W
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<z dawce pokarmowej (zbyt drobna

struktura pasz objetosciowych
moze niekorzystnie wptywac na flore
bakteryjna zwacza).

Ze wzgleda na przebieg procesu
zakiszania wazne jest by pryzma w
jednym silosie byta przygotowana w
mozliwie najkrotszym czasie. Uznaje
sie, ze pryzma powinna by¢ przygo-
towywana maksymalnie 3 - 4 dni.
Zielonka z kukurydzy powinna by¢
ugniatana staranie najlepiej ciagni-
kiem kotowym (wiekszy nacisk kot
na podloze niz u ciagnikow gasieni-
cowych). Kola ciagnika musza byc
czyste, poniewaz zanieczyszczenia
wplywaja na pogorszenie procesu
zakiszania oraz nizsza warto$¢ pokar-
mowa takiej kiszonki. Im wyzsza za-
warto$é suchej masy w zielonce tym
wiekszy powinien by¢ nacisk kol na
jednostke powierzchni. Kukurydze w
silosie lub pryzmie rozsypuje sie 10-
20 cm warstwami i ugniata poprzez
kilkakrotny przejazd ciagnikiem.

Przy zbyt duzej zawarto$ci suchej
masy w zielonce (koniec dojrzatosci
woskowej lub poczatek petnej) lub
opéznieniem zbioru zielonki po
przymrozkach (bardzo szybki wzrost
suchej masy) nalezy liczy¢ sig z pro-
blemami jej ugniecenia szczegoluie
na pryzmach wolnostojacych. Stabe
ugniecenie powoduje, ze pryzma
moze zagrza¢ si¢ a proces fermen-
tacji odbywac sie bedzie w niewla-
sciwych warunkach (nadmierna ilo§¢
tlenu). Nalezy spodziewac sie wtedy
wystapienia fermentacji mastowej
(niekorzystna) oraz powstawania
pledni i psucia si¢ kiszonki. W celu
poprawienia procesu zakiszania
kolejne warstwy zielonki mozna
pola¢ serwatka. Mozna réwniez
zastosowaé preparcaty poprawiajace
proces zakiszania oferowane przez

. wiele firm.

Po przygotowaniu pryzmy nalezy
jak najszybciej odizolowac ja od
powietrza przez zastosowanie folii
kiszonkarskej, ktora obciazamy
oponami lub workami z piaskiem.
Dodatkowo jako zabezpieczenie

| 7)%3@&4«- awierzeca

pryzmy przed dzikim ptactwem na
opony lub worki z piaskiem moz-
na natozy¢ siatke zabezpieczajaca.
Zabezpieczeniem przed ptactwem
pryzmy moze by¢ réwniez utozenie
na folii warstwy ziemi lub stomy i
ziemi. Okrycie stoma i ziemia moz-
na stosowaé jako izolacje termiczna
zabezpieczajaca przed zagrzewaniem
sie pryzmy przy dhugim przechowy-
waniu kiszonki (wiosna i lato roku
nastepnego). Jednak podczas usuwa-
nia ziemi z wybieranej kiszonki moze
nastapi¢ zanieczyszczenie jej.
Proces zakiszania pryzmy prze-
cietnie trwa 6 ~ 8 tygodni. Straty,
jakie wystepuja w trakcie prawidtowo

przebiegajacego procesu zakiszania
w silosach przejazdowych zwykle
osiagaja poziom 4 - 6 %. Nieco
wyzsze sa w pryzmach wolnostoja-
cych, przy zakiszaniu roslin o nizszej
zawarto$ci suchej masy. Znacznie
wyzsze natomiast, gdy pryzma jest
nieprawidtowo przygotowana (zbyt
stabo ugnieciona, silnie zabrudzona,
nieszczelnie okryta pryzma). Przy
prawidlowo ugniecionej pryzmie w
1 m? znajduje sie okoto 650 - 700 kg
kiszonki. Im wyzsza jest zawarto$é
suchej masy w zielonce tym waga 1
m?> kiszonki bedzie wieksza. =)

dr inz. Piotr Kowalski

&* AGRONOM

Jasionka 102, 21-200 Parczew

Sprzedaz: 0 506 066 076
0502 225 015, 0 506 065 179
Biuro: 0833550522
Fax: 0833550870
www.agronom.com.pl
agronom(@agronom.com.pl

W swojej ofercie posiadamy:

nawadniania roznych upraw:
* Deszczownie RAINSTAR

= Agregaty pompowe spalinowe
» Pompy, rury i zraszacze

= Separatory S650 / S850

Ciagniki i maszyny rolnicze:

METAL-TECH

Kompletna palete produktow BAUER do ekonomicznego

» Konsole niskoci$nieniowe do RAINSTAR

Pehy zakres urzadzen BAUER do oszczednego i efektywnego
zagospodarowania i rozlewania gnojowicy:

« Wozy asenizacyjue i porapy do gnojowicy Ve
= Ciggnikowe, elektryczne mieszadta do gnojowicy ™

» Ciggniki VALTRA o mocy od 74 do 280 KM
» Plugi VOGEL&NOOT, UNIA Grudzigdz
 Siewniki i agregaty FARMTECH, ROLMASZ
s Przeno$éniki slimakowe POM Augustow

> Opryskiwacze PILMET, BURY, Krukowiak P
» Ladowacze czolowe MEPROZET, HYDRAMET, QUICK

= Prasy rolujace WARFAMA, SIPMA, KRONE

» Rozsiewacze nawozow AGROMET BRZEG, Amazone

» Przyczepy, rozrzuiniki obornika WARFAMA, CYNKOMET,

Ponadto oferujemy $rodki do produkeji rolnej -
pasze, nawozy, Srodki ochrony roslin

*ZAPRASZAMY*
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Pikle warzywne

30 dag kalafiora, 30 dag zéktej fasolki
szparagowej, 25 dag malych cebulek,
25 dag malych ogoérkow, 20 dag
marchwi, 1 strak papryki czerwonej
i zielonej, 10 dag cukru, 0,5 1 octu
10%, lyzka gorczycy, po 5 ziaren
f)ieprzu i ziela angielskiego, sol.
Warzywa umy¢. Cebulki i marchew
obraé, z fasolki obciaé ostre konce
i usunaé tykowate widkna. Kalafior
podzieli¢ na rézyczki. Papryke
przekroi¢ na polowki, oczy$cié
z gniazd nasiennych i na 1-2 min.
whozyé do wrzatku, osaczy¢. Do
osobnych naczyn z posolona woda
wlozy¢ marchewke, kalafior i fasolke,
gotowaé okoto 10 min. Cebulki zalaé
wrzatkiem 1 gotowaé 3 min. Warzywa
odcedzié¢, przelaé zimna woda,
osaczy¢. Marchewke pokroi¢ na
plasterki, papryke na kawatki.
Warzywa uktada¢ warstwami
w wyparzonych stojach, przesypujac je
gorczyca. Zagotowaé ocet z, 2
szklankami wody, zielem angielskim
i pieprzem. Zalaé warzywa goraca
zalewa, dokladnie zamknaé stoje
ipasteryzowa¢ 25 min.

Kabaczkiala szparagi

1,5 kg mlodych kabaczkéw, tyzeczka
kwasku cytrynowego, 1 litr wody, 10-
L5 ziaren pieprzu, czubata tyzka soli.
Obrane i oczyszczone z gniazd
nasiennych kabaczki pokroi¢ w niezbyt
dhugie shupki. Zagotowa¢ wodg z sola
i pieprzem, doda¢ kwasek cytrynowy.
Kabaczki utozyé w stoikach, zalaé
goragca przecedzong marynata,
zamknaé pasteryzowaé 15 min.
Nastepnie ustawi¢ do gory dnem na
sciereczce. Wystudzone stoiki
przechowywaé w chtodnym i ciemnym
miejscu. Podawa¢ do migs, ryb
iwedlin.

Cukinia marynowana

1 kg mlodej cukini bez gniazd
nasiennych, poét szklanki octu
winnego, 5 dag soli, 3 tyzeczki cukru,
4 listki laurowe, lyzeczka gorczycy,
kilka ziaren ziela angielskiego,
1/4 tyzeczki mielonego pieprzu, 1/3
lyzeczkiimbiru, 6 zabkéw czosnku.
Umyta cukini¢ pokroi¢ na 3 - cm
plastry. Uktadamy je w stoikach
i przesypujemy przyprawami.
Przygotowa¢ zalewe z 2 szklanek
wody, octu, soli, cukru i lisci
laurowych. Goraca zalewa zalaé
cukinie, zamknaé stoiki i pasteryzowac
wtemp. 85°C przez 10 min.

Stiwkiw oceie

1 kg §liwek wegierek, szklanka octu,
pol szklanki cukru, 4-5 gozdzikéw,
laska cynamonu lub szczypta
przyprawy w proszku.

Umyte $liwki naktu¢ szpilka w kilku
miejscach, aby nie popekaty w czasie
gotowania. Wrzuci¢ do wrzacej wody.
Gotowa¢ 1 min, odcedzi¢. Ulozy¢
w stoikach. Zagotowaé 2,5 szklanki
wody. Dodaé cukier, ocet i przyprawy
(laske cynamonu potamaé na kawatki).
Chwilg gotowac¢. Goracym syropem
zala¢ Sliwki (w kazdym stoiku
powinien znalezé sig¢ kawatek
cynamonu). Pasteryzowac 20 min.

Kulki z dyni z eynamonem

1 kg migzszu dojrzalej dyni, 1,2 kg
cukru, 1 dag kwasku cytrynowego,
cynamon, gozdziki, ziarna pieprzu,
kilka ziaren ziela angielskiego.

Dynie umy¢, usunaé gniazdo nasienne,
specjalng tyzeczka wydrazy¢ kulki.
Wrzucié je na 2 min do wrzacej
wody, a nastepnie wyjaé i szybko
przeptuka¢ zimng wodg (najlepiej
na sicie). Przygotowaé zalewe z ¢wieré

A

 Rozwdj obszavéw wiejskich

Robimy przetwory na zimeg

litra wody, cukru oraz kwasku
cytrynowego. Doprowadzi¢ do
wrzenia. Gotowac az cukier catkowicie
sig rozpusci. Do wyparzonych stoikow
wlozy¢ przyprawy oraz kulki dyni.
Zala¢ goraca zalewa. Stoiki szczelnie
zamknaé. Pasteryzowaé 20 min
w temp. 85°C.

Satatka z pomidoréwiselera

0,5 kg czerwonych pomidoréw, po
0,5 kg selera i cebuli, peczek natki,
2 szklanki octu winnego, 10 dag
cukru, tyzka soli.

Umyte pomidory, obrang cebulg oraz
oczyszczony seler pokroi¢ w cienkie
paski i posypa¢ sola. Odstawi¢ na 24
godziny. Nastepnego dnia zagotowac 3
szklanki wody z cukrem i octem. Do
wrzacej zalewy wrzucaé¢ partiami
odcisniete pomidory, seler i cebule. Po
2-3 minutach warzywa wyjmowac
tyzka cedzakowa 1 uktadaé ciasno w
stoikach, przesypujac posiekana natka.
Zalewe gotowaé jeszcze kilka minut,
by ptynnieco odparowat. Zalac satatke.
Szczelnie zamknag stoiki.
Pasteryzowac 10 minut.

Kolorowa satatka z estragonem

Po 1,2 kg czerwonych i zielonych
pomidoréw, ogérkéw oraz cebuli,
szklanka soli, 4 szklanki octu
winnego, 1/2 kg cukru, po 1/2
lyzeczki gozdzikéw, gorezycy, ziaren
pieprzu i ziela angielskiego, kilka
listkéw laurowych, peczek $wiezego
estragonu.

Umyte pomidory i ogorki oraz obrang
cebule pokroi¢ w plastry, posypac sola,
nastgpnie odstawi¢ na kilka godzin.
Zagotowac szklanke wody. Dodac ocet,
cukier, posiekany estragon oraz
pozostate przyprawy gotowaé razem

godzing. Wrzaca marynata zalad
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warzywa. Po chwili zla¢ marynate,
ponownie doprowadzi¢ ja do wrzenia
i zala¢ warzywa. Te sama czynno$é
powtérzy¢ dwukrotnie. Ostudzone
warzywa ulozy¢ ciasno i zalaé wrzaca
marynata. Zamkna¢ szczelnie stoiki,
pasteryzowaé 10 min.

Buraczki
wkorzennej marynacie

2 kg bardzo malych buraczkéw

éwiklowych, lyzeczka kwaskn

cytrynowego, 2 lyzki cukru, tyzka

miclonego cynamonu, tyzeczka soli,
5-6 gozdzikéw, 5-6 gwiazdek anyzu,
laska cynamonu.

Buraczki doktadnie umy¢, ugotowac do
miekkosci (ze - skorka), ostudzic
i obraé. Przygotowane buraczki ufozy¢
w sloikach. Na marynate zagotowaé
litr wody z cukrem, sola oraz
korzennymi przyprawami. Dodaé
kwasek cytrynowy. Buraczki zala¢
marynata (przyprawy rozdzieli¢ do
stoikow). Stloiki szcezelnie zamknaé
ipasteryzowac 15 min.

Papryka marynowana

1 kg papryki mieszanej (czerwonej,
zielonej, zoltej), czosnek, suchy
koper, pieprz, ziele angielskie, Ti$¢
laurowy.

Zalewa: 2 szklanki wody, 1/2
szklanki cukru, 1 czubata tyzka soli,
1/3 szklanki octu 10 %

Owoce papryki oczy$ci¢ z nasion
i ulozy¢ w stojach. Do kazdego stoja
wlozy¢ zabek czosnku, gatazke kopru
suchego, kilka ziaren pieprzu i ziela
angielskiego oraz 2 listki laurowe.
Przygotowaé zalewe i goraca napetnié
stoje. Pasteryzowac 25 minut

Salatka jesienna

{ kg kapusty bialej, 1 kg marchwi,
1 kg cebuli, po 1/2 kg pomidordw
czerwoaych i zielonych, U kg
czerwonej papryki, | 1/2 szklanki
octu winnego, | szklanka cukru,
3 szklanki wody, 2 liscie laurowe,
6 ziarenek pieprzu, 4 Iyzeczki soli,

7iyzek oleju

Marchew zetrze¢ na tarce o duzych
oczkach, kapuste drobno poszatkowaé,
pomidory i cebule pokroi¢ w plasterki.
Papryke oczysci¢ z pestek i pokroié
w paseczki. Przygotowal zaleweg
z octu, cukru, wody i przypraw.
Zagotowa¢ i wrzuci¢ pokrojone
warzywa. Gotowa¢ okoto 5 minut.
Przetozyé¢ do stoikow, wierzch zakry¢
olejem. Pasteryzowaé okoto 20 min.

Salatka egorkowa

4 kg ogérkéw, 1 kg cebuli, 1 szklanka
octu 10%, lyzek soli, 2 plaskie
lyzeczki pieprzu, 5 lyzek cukru,
1 peczek zielonej pietruszki

Ogérki pokroié w plastry, cebule
w kostki lub talarki, pietruszke drobno
posiekaé, dodaé przyprawy, wymieszaé
i odstawié na 3 godziny. Naklada¢ do
stoikow i pasteryzowaé 15 minut.

Satatka zburakowipapryki

3 kg burakéw, S papryk, 4 $redniej
wielko$ci cebule, 1 szklanka wody, 1
szklanka octu 10 %, 1/2 szklanki
cukru, 11yzka soli.

Buraki ugotowaé i zetrze¢ na tarce
o grubych oczkach. Cebule pokroi¢
w mate talarki, papryke w paseczki.
Ugotowa¢ zalewe z pozostatych
sktadnikéw, wrzuci¢ cebule. Papryke
gotowa¢ 10 minut, nastgpnie doda¢
starte buraczki 1 gotowac kolejne 10
minut. Gorace warzywa wraz z zalewa
wktadaé do stoikow. Pasteryzowaé 10
minut.

Opracowala Anna Katabun
"PZDR Biala Podlaska

Hicbawem ostatni etap

szkolen dia doradedw

LODR w Konskowoli wspolnie
z Centrum Szkolenia Samorzadun
i Administracji w Lublinie od 1 lutego
2005 roku realizuje program
"Podnoszenie kwalifikacji doradcéw
rolniczych, a potrzeby regionalnego
rynku pracy". Projekt, ktdérego
catkowita warto$é siega prawie

-miliona zlotych w duzej czesci

finansowany jest ze S$rodkéw
Europejskiego Funduszu Spoltecznego
w ramach Zintegrowanego Programu
Operacyjnego Rozwoju Regionalnego.

Warto tez skomentowac
zakonczony juz etap szkolen ogdlnych.
Bedac na szkoleniu z zakresu metodyki
i o$wiaty w doradztwie zetknetam sig
ze specjalistami tej branzy z calego
kraju. Z niemala satysfakcja
ustyszalam o olbrzymiej potrzebie
przeszkolenia kadry doradczej
z zakresu przygotowywania
i prowadzenia prezentacji z uzyciem
nowoczesnych technik, z zakresu
podstaw pracy z klientem facznie
z elementami psychologii itp.
satysfakcja, bo my to juz w nieztym
stopniu umiemy. I tu wielkie
podziekowania dla szefow projektu za
dobér wykladowcow, bo przygotowali
program dobrze wpisujacy sig
w specyfike naszych potrzeb
edukacyjnych i w praktyce uzywali
form, o ktérych nas uczyli, a to nie
zawsze sie zdarza.

Przed niektérymi jeszcze 40
godzinna czg§¢ specjalistyczna kursu.
Niektérymi, bo tu zakwalifikowanych
zostanie tylko 60 osob. Jak mowi
kierownik projektu ze strony LODR
Pani Karolina Piaseczna, znaczenie
przy kwalifikacji bedzie miec
zarOwno obecno$é i aktywno$¢ na
dotychczasowych zajeciach, jak
i wynik egzaminu jezykowego.
Pierwsze zajecia tej czesci juz we
wrzesniv. Do wyboru beda cztery
tematy: kategoryzacja wiejskiej
bazy noclegowej, rachunkowos¢
w gospodarstwach rolnych,
rachunkowo$¢ dla matych i $rednich
przedsigbiorstw oraz dotacje UE dla
matych i $rednich przedsigbiorstw,
a szkolenia odbywaé sie beda
metodami warsztatowymi.

Nina Drozdowska




Notowania cen targowiskowych sporzadzone przez Lubelski Osrodek Doradztwa Rolniczego Oddzial w Grabanowie

Wisznice Parczew Piszczac Radzyn Biata Migdzyrzec Lukow
Wyszczegolnienie Podlaski Podlaska Podlaski
Lp 1M 04.09.2006 | 05.09.2006 | 06.09.2006 | 06.09.2006 | 07.09.2006 07.09.2006 07.09.2006
poniedzialek wtorek sroda sroda czwartek czwartek czwartek
1. |Pszenica dt - - - 55-60 50 - 60
2. | Pszenzyto dt - - 42-45 50 43-45 50-55 60
3. | Owies dt - - 40 45-50 40 50 50
4. | Jeczmien dt - - - 55-60 50 G0 60
5. | Zyto dt - - - 40 - 40 50
6. Mieszanka at 3 - - 50 x - 55
zbozowa
7. | Ziemniaki dt - - - 75 60-80 - -
8. | Ziemniaki Irga (\igr‘;i) . : 3 E 1 2> i
9. | Prosieta 10-15 kg para 130-160 - 130-150 140-170 - 130-150 150-180
- ﬁ)zzsg]gta pow. para 170-200 120-150 140-160 180-200 4 180-200 180-200
11.] Jaja szt. 0.30-0.32 0.32-0.40 0.32-0.35 0.25-0.40 0.26-0.34 0.30-0.40 0.22-0.35
12. | Jablka kg 1.50-2.00 1.00-1.60 1.00-2.00 1.00-2.00 1.50-2.50 1.50-1.80 1.00-2.00
13. | Gruszki kg - 1.60-2.80 < 2.00 3.00-3.50 3.00 -
14. | Wisnie kg 2.00 - 2.00 - - - -
I'5. | Brzoskwinia kg 2.50-3.50 - 3.00-3.50 - 3.50 - -
16. | Sliwka kg 1.50-2.80 1.50.2.00 1.00-2.00 1.20-2.00 1.50-3.00 2.00 =
17. | Aronia kg - 1.80-2.00 2.00 - 2.00 - -
18. | Orzech laskowy kg - - = - 12.00 - -
19. | Orzechy wloskie kg - - 3 - 8.00 = -
20. | Winogron kg - 5.00-7.50 = - - - -
21.| Malina kg - 4.50-6.00 - - 8.00-10.00 5.00 -
22. | Cebula kg 1.20-2.00 1.80-2.20 2.00-2.50 1.40-2.00 2.00 1.20 2.00
23. | Cebula cukrowa kg - 1.80-2.50 - - 5 2.00 -
24. | Cebula obierana kg 1.20-2.00 - - - - - -
25. | Czosnek kg - 8.00 - - - - -
26. | Czosnek szt. 0.50-1.00 0.60 0.50-0.80 - 0.50-1.00 - 0.80-1.20
27. | Pomidory kg 0.80-3.00 0.60-3.00 1.50-2.00 1.00-2.00 0.80-2.50 2.00-2.50 1.00-1.50
28. | Ogérki kg 0.80-1.50 0.70-1.50 1.00-1.20 0.50-1.50 0.60-1.80 1.00-1.20 1.00-1.30
29. Ogdr?k kiszony ke b - - i 3.50 - =
malosolny
30. | Satata szt. - - - - 1.50 1.80 -
31. | Rzodkiewka peczek - - - - 1.50 = -
32.| Kapusta szt. 1.00-2.50 1.00-1.50 1.50-2.00 1.00-1.20 1.00-2.00 1.80-2.00 1.00-2.00
33. | Kapusta pekinska kg - - - 4.00 2 -
34. | Kapusta kiszona kg - 1.50-2.00 - - 3.00 z -
35. | Pieczarki kg - 4.50-5.50 - 3.50-4.50 3.00-3.50 4.00 2.50-4.00
36. | Papryka kg 2.80-3.00 2.50-4.50 2.50-3.50 2.80-3.00 3.00-4.00 3.50° x
37. | Marchew kg 1.20-1.50 0.80-1.80 1.50 1.00-1.60 1.50-2.00 1.60 1.50
38. | Miod kg 25.00 - 16.00-20.00 - 16.00 - 20.00 |
39. | Miéd 091 - 18.00-25.00 - - = = -
40. | Buraki czerwone kg 1.20-1.50 1.20-1.40 1.20 1.20-1.30 1.50-1.80 1.50 1.00-1.50
41. | Kalarepa szt. - - - - 1.50 - N
42. | Pietruszka kg 6.00 4.80-5.50 5.00 - 6.00 - =
43. | Pietruszka peczek - - - - = 1.50 . 5 o7 By
VR e ke 3.00-4.00 : - - 3.00 ;
szparagowa —
45. | Koper peczek - - - = 1.00 - -
46. | Kalafior szt. 2.00-3.50 2.00-3.00, 3.00 2.00-3.00 2.00-3.00 1.20-1.50
47.| Brokuty szt - - = = 2.00-3.00 -
43 | 1Ziemniak kg 1.00-1.50 1.20-1.30 1.20-1.30 1.00-1.20 1.00-1.60 f|Shap 1200
49. | Seler kg 2.40-3.00 4.00-4.50 5.00 - 4.00 St 2.00-3.50
50. | Seler szt. - - - - - 150 -
51. [ Por sz1t. 1.50 0.80-1.30 = - 1.20-1.50 1.20-1.50
52.| Wloszczyzna peczek - - - - 1.50 =
Wisznice: prosigta podaz $rednia popyt maty
Piszczac: zboza podaz mata popyt sredni
prosieta podaz duza popyt maty
Radzyn Podlaski: zboza podaz srednia popyt maty
d prosieta podaz Srednia popyt maly
Biala Podlaska: zboza podaz mala popyt $redni
Lukow: zboza podaz mata popyt maly



Informacje Rynkowe 9/

Ceny zb6z

Ceny w =1/ tone

Punkt skupu PSZENICA |JECZMIEN |ZYTO PSZENZYT | OWIES RZEPAK
O TECHNOL
OGICZNY
Biala Podlaska ceny z dnia 31.08.2006 r.
Mieszalnia pasz ,,Wola 490,00 cena | 420,00 cena | 360,00 cena | 460,00 cena | owies nagi
Pasze” brutto brutto brutto brutto 440,00 cena
Biata Podlaska ul. Sidorska brutto
tel.(083)342-22-01. owies
Platnosé powyzej 14 dni od zwykly
sprzedazy 360,00 cena
brutto
PZZ ,MILOSZ” Kijowiec 460,00~
gm. Zalesie tel. (083)375 75 500,00+
57 platnosé do 14 dni VAT w
zaleznosci
od jakosci
JPodlaskie Gorzelnie” 450,00 brutto 450,00
Gorzelnia Witulin I brutto *
21-542 Lesna Podlaska 350,00
tel. (083)345-18-21 350,00 brutto**
brutto**
Podlaskie Zakiady 330,34 brutto | 330,34
Spirytusowe ”Alkowin” platnosé brutto
Sp.z 0.0. Migdzyrzec przelewmna | platnos¢
Podlaski ul. Lubelska 65 konto przelewm na
tel. 083 371-50-82 bankowe konto
350,00 brutto | bankowe
platnosé 350,00
gotowka od brutto
reki platno$é
gotowka od
reki
Wisznice ceny z dnia  07.09.2006r.
AGRO-HANDEL 450,00~ 420,00 + | 400,00+ VAT | 420,00+ |350,00 +
Polubicze W 11 61 500,00+ VAT VAT VAT"
VAT
KOJPASZ DUBICA 420,00 420,00+VA 380,00
+VAT T +VAT
CARDINAL Wisznice 330,00-
380,00+-VAT
; Parczew ceny z dnia 07.09.2006r.
Agro- Corn Rudno IIT 15 pszenica | 420,00 400,00 + VAT | 420,00 + 320,00 980,00
konsumpceyj | +VAT VAT +VAT +VAT
Przedstawiciel Naumiuk na 510,00+
Piotr ~te].0663302153 VAT,
pszenica
paszowa —
450 -+ VAT
»Agronom” Jasionka 420,00 + 370,00 +
(083) 355 05 22 VAT VAT
Mlyn Gospodarczy w 480,00 450,00 +VAT
Parczewie (083) 354 17 67 +VAT .

Radzyn Podlaski ceny z dnia 25.08.2006 r.

PPP BACUTIL BedIno pszenica | 430,00
paszowa | +VAT
440,00 +
VAT,
A T S T A

430,00 + VAT

=



TAOPATRZEN ilili.f — ROINICTWA

POLECAMY ol

% Pasze i koncentraty wiasnej produkgji
% Sruty poekstrakcyjne, dodatki paszowe
* Premiksy i koncentraty firm LNB, SANO, BLATTIN
* Srodki ochrony roslin 0

* Nawozy

oraz.
* Czesci do maszyn i magmkow
* Czesci do kombajnu bizon

Akumulatory, ogumienie, oleje rozlewne
* Czesci do urzadzen uprawowych
* Art. zootechniczno-weterynaryjne
* Wyposazenie pomieszczen inwentarskich
* Artykuty ogrodnicze

Nasiona, folie
* Artykuty metalowe

Karma dla psow i kotéw
* Srodki higieny doju

MOZLIWOSC ZAPLATY
W RATACH
Siedziba firmy: ul. Przemystowa 13 ;WISZNICE
([ Dzial sprzedazy pasz Cze$ci zamienne
(083) 378 22 52, 378 20 52 (083) 378 24 84
Srodki ochrony roslin, nawozy Dzial marketingu
- (083) 378 1523 (083)3782519 i

\&




Staegallodowlu Unasmmama wa
Sp.z0.0. w Bydooszezy

ODDZIAL W ZAMOS

e Swiadczy ustugi w zakresie inseminacji bydta nasieniem buhajow 0
najwyzszym indeksie hodowlanym.

e Oferuje nasienie knurow wszystkich dostepnych ras, mieszaicow miedzyra-
sowych i linii hybrydowych.

e Oferuje nowoczesna 1 wygodna forme wykonywania zabiegdw inseminacji loch, |
samodzielnie przez rolnikow we wtiasnej chlewni.

e W ramach dziatalnosci dodatkowej oferuje :

- pasze i dodatki paszowe
- $rodki higieny do produkcji zwierzecej

HODOWCO!

Korzystanie z naszych ustug to:
- zwiekszenie wielko$ci produkcji
- poprawa jakosci mleka i migsa
- mozliwos¢ wdrozenia do produkcji najlepszych ras bydta i trzody chlewnej
- zwiekszenie optacalno$ci produkcji w krétkim czasie

Zainteresowanych hodowcéw prosimy o skontaktowanie si¢ z najblizszym Punktem Unasie-
niania Zwierzat lub :

SHIUZ Sp. z 0. 0. Oddziat w Zamosciu, Ploskie 67.
tel.fax (084) 639 - 26 - 55,639 - 65 - 64

Stacja Unasieniania Loch w Krasniku, ul. Nadstawna 2
tel.fax (081) 825-00-01, 825 -00-02

Placowka Terenowa w Biatce k/ Radzynia Podlaskiego
tel.fax. (083) 352-50-21, 352-52-08
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Za/ora:iza:

nganizujemq:
>kursy

>szkolenia
>seminaria

posiadamy sale szkoleniowo -
dydaktyczna, wyposazona
w Srodki audiowizualne

Oferujemy ustugi hotelowe:

dysponujemy pokojami 1,2,3,4 1 5, osobowymi

(70 miejsc) wyposazonymi w tazienki

peine wyzywienie
Lubelski Osrodek Doradztwa
Rolniczego w Koriskowoli
Oddziat w Grabanowie

& (0 83) 343 37 92

fax (0 83) 343 81 98
(e-mail) grabanow@odr.cyber.pl
www.odr.cyber.pl
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